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votre appareil pour la premiére fois, lisez attentivement ce livret et conservez-le
soigneusement.

E Attention : un livret de consignes de sécurité est fourni avec cet appareil. Avant d'utiliser

Description

A. Batteur 1. Bol (selon modéle)
A1.  Touche d’éjection des malaxeurs J. Bouton de verrouillage / déver-

et des fouets rouillage du bras pivotant (selon
A2. Variateur de vitesse modele)
A3. Touche Turbo K.  Bouton de verrouillage / déver-
B/C. Fouets multi-brins pour prépara- rouillage du batteur (selon mo-

tions légeéres (selon modéele) deéle)

Roue dentée (selon modéle)
Spatule (selon modéle)
Pied Mixeur (selon modéle)
Bol doseur (selon modéle)

D/E. Malaxeurs pour pdtes lourdes
(selon modéle)

F. Fouets a bandes (selon modéle)

G. Détrompeur

H Socle (selon modele)
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Mise en service

 Sortez les accessoires de leur emballage et nettoyez-les a Attention : Le pied
I’eau chaude. Mixeur (N)
comporte une lame
tres affatée. Des
précautions doivent
étre prises lors de
sa manipulation.

Utilisation de I'appareil

Important :
NE JAMAIS UTILISER LES FOUETS OU MALAXEURS EN MEME TEMPS QUE LE
PIED MIXEUR.

En fonction Batteur avec les fouets ou les malaxeurs

e Utilisation a la main :

o Vérifiez que le sélecteur de vitesse (A2) est en position « 0 »

o Introduisez les tiges de chaque fouet (B ou F) ou malaxeur
(D) dans les orifices prévus a cet effet et verrouillez. Les
fouets et les malaxeurs ont une forme spécifique, le
malaxeur ou le fouet avec le détrompeur (G) doit étre
mis & gauche, dans I’orifice le plus gros (Fig.1).

e Branchez I'appareil :
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- Votre appareil est doté de 5 vitesses et d’une touche
turbo. Commencez toujours @ mélanger ou pétrir en
position 1 avant de passer en position 5.

- Pour pétrir des pdtes lourdes et consistantes nous vous
recommandons de travailler uniqguement sur la position 5.

- Vous pouvez également accroitre la vitesse en appuyant
sur la touche turbo (A3) ; cette fonction peut s’ajouter a
toutes les vitesses. Nous vous conseillons toutefois de ne
I'utiliser que briévement (au maximum 30 s pour les
pdtes consistantes).

o Aprés avoir terminé I’opération, positionnez le sélecteur de
vitesse (A2) sur la position « 0 ».

e Débranchez.

e Appuyez ensuite sur la touche d’éjection (A1) pour libérer
les fouets ou les malaxeurs.

o Utilisation sur le socle (H) : (Selon Modéle)

o Veérifiez que le sélecteur de vitesse (A2) est en position « 0 ».

e Introduisez les tiges de chaque fouet (C) ou malaxeur (E)
dans les orifices prévus a cet effet et verrouillez . Les
fouets et les malaxeurs ont une forme spécifique, le
malaxeur ou le fouet avec le détrompeur (G) doit étre
mis & gauche, dans I’ orifice le plus gros (Fig.1).

o Placez le socle (H) sur le plan de travail :

- Pour soulever le bras déverrouillez en appuyant sur le
bouton (3) (Fig.4).

- Positionnez le bol (I) (Fig.4).

- Déverrouillez le bras pour le rabattre en appuyant sur le
bouton (J) (Fig.5).

- Placez le batteur équipé des malaxeurs ou des fouets sur
le bras pivotant jusqu’a ce que vous entendiez un déclic
(Fig.6).

e Branchez I'appareil :

- Votre appareil est doté de 5 vitesses et d’une touche
turbo. Commencez toujours @ mélanger ou pétrir en
position 1 avant de passer en position 5.

- Pour pétrir des pdtes lourdes et consistantes nous vous
recommandons de travailler uniqguement sur la position 5.

- Vous pouvez également accroitre la vitesse en appuyant
sur la touche turbo (A3) ; cette fonction peut s’ajouter a
toutes les vitesses. Nous vous conseillons toutefois de ne
I’utiliser que briévement (au maximum 30 s pour les
pdtes consistantes).

» Aprés avoir terminé I’opération, positionnez le sélecteur
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Attention :
INSEREZ LE
BATTEUR EN
POSITIONNANT
LES FOUETS OU
MALAXEURS DANS
LES ENCOCHES
(Fig.6)



E de vitesse (A2) sur la position « 0 ».

» Débranchez et actionnez le bouton de déverrouillage (J)
pour soulever le bras pivotant. Appuyez ensuite sur le
bouton de verrouillage du batteur (K) pour retirer le
batteur du support.

» Appuyez ensuite sur la touche d’éjection (A1) pour libérer
les fouets ou les malaxeurs.

En fonction Mixeur (selon modéle)

o Vérifiez que le sélecteur de vitesse (A2) est en position « 0 ».
e Soulevez la trappe située a I’arriére de I'appareil et vissez
sans forcer le pied Mixeur (N) dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre jusqu’a ce que les points rouges
soient alignés (un petit « clic » au passage du point rouge
indique que le pied est correctement vissé) (fig.3).
 Branchez I'appareil : . !
- Plongez le pied Mixeur dans la préparation avant de Il sortir compléte-
mettre en marche, vous éviterez ainsi des éclaboussures. ~ ment et a le revisser
- Mettez en route & I'aide du sélecteur de vitesse (A2), correctement.
(fig.2), d’abord en vitesse 1 puis 2,3,4,5. Utilisez la
position « Turbo » (A3) si la recette nécessite plus de
puissance.
- Avant de sortir le pied Mixeur de la préparation, arrétez
I’appareil (vous éviterez les éclaboussures).

Si vous sentez une
résistance au mo-
ment du vissage,
c’est que le pied
n’est pas bien ali-
gné. N’hésitez pas a

Retrait du Pied Mixeur

e A l'arrét, en position « 0 », débranchez I'appareil et
dévissez le Pied Mixeur (N) en tournant dans le sens des
aiguilles d’une montre.

N’utilisez pas le Pied Mixeur :

e Dans un récipient sur une source de chaleur.

» Ne le faites pas fonctionner a vide ni avec des cubes de
glace, pour hacher de la viande crue, des fruits secs
(amandes noisettes, etc.)

Quantités et Temps de préparation

Fouets mixeurs pour : les sauces, blancs montés en neige, les
crémes, la mayonnaise et les pates légéres type pate a crépe.
Malaxeurs pour : les pates lourdes telles que pétes a pain,
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pate a pizza, pdte brisée et les pates épaisses contenant de
la viande hachée.

@

Accessoires Quantité maxi Temps maxi Vitesse
Fouets Multi-brins ou a
bandes 12 blancs d’oeufs 9 min 5
Blancs en neige
9 ceufs, 470 g de farine,
Fouets Multi-brins ou a 470g de sucre, 4709 de ,
beurre fondu, 1 cuil. a café )
bandes de | himi ) 14 min 5
Quatre quarts e levure chimique, 2 pin-
cées de sel, 1 sachet de
sucre vanillé
Malaxeurs avec socle >00g de farine, 300ml
Pate & pai d’eau, 10g de sel, 10g de 8 min 5
dte a pain
levure de boulanger
Malaxeurs sans socle 500 g de farine, 300m|
Pate & pai d’eau, 10g de sel, 10g de 4min50s 5
dte a pain
levure de boulanger
555 ON avec un temps
Pied Mixeur 160g de légumes cuits, de repos Qe Tmin au mi-
Soupe 240g de bouillon nimum. Turbo
A ne pas faire plus de 5
fois

e S’assurer que |’appareil est bien débranché.

o Nettoyez les fouets, malaxeurs ou le pied Mixeur
immédiatement aprés |'utilisation pour éviter que les
restes de mélange d’ceufs ou d’huile ne restent collés ou
séchés.

« Vous pouvez nettoyer les accessoires sous le robinet avec
une éponge et du liquide vaisselle.

Ils peuvent étre mis au lave vaisselle.

« Nettoyez le socle et le corps de I'appareil uniquement avec
une éponge humide et séchez soigneusement.

« Ne jamais laver le bloc moteur au lave-vaisselle.

o N'utilisez pas d’éponges abrasives ou d’objets contenant
des parties métalliques.

* Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau. Essuyez-le
avec un chiffon sec ou a peine humide.
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Nettoyage

Attention : Le pied
Mixeur (N)
comporte une lame
tres affatée. Des
précautions doivent
étre prises lors de
son nettoyage.



N.B.: A booklet containing safety guidelines is provided with this appliance.
Before using your appliance for the first time, please read the booklet carefully and keep it

in a safe place. . .
B Description

A.  Motor unit H.  Base (depending on model)
A1. Ejection button to remove kneaders 1. Bowl (depending on model)
or beaters J. Hinged arm release button
A2. Speed control (depending on model)
A3. Turbo button K. Mixer lock/unlock button
B/C. Multi-blade beaters for light prepa- (depending on model)
rations (depending on model) L. Toothed rim (depending on model)
D/E. Kneaders for heavy dough M. Spatula (depending on model)
(depending on model) N.  Blenderrod (depending on model)
F.  Hook beaters (depending on 0. Blender measuing bowl

model) (depending on model)
G.  Left beater marker

Before first use
« Remove the accessories from their packaging and clean Note:
using warm water. The blender rod (N)

has a very sharp
blade. Care should
be taken when
handling.

Using the appliance

Important:
NEVER USE THE BEATERS OR KNEADERS AT THE SAME TIME AS THE BLENDER
ROD.

Mixer function with beaters or kneaders

e Manual use:

o Check that the speed control (A2) is set to “0”.

e Insert the rod of each beater (B or F) or kneaders (D) into
the corresponding holes and lock into place. The beaters
and kneaders have a specific shape, the mixer or beater
with the left beater marker (G) should be positioned to
the left, in the biggest hole (Fig.1).

e Connect the appliance:



- Your appliance has five speed levels and a turbo
button. Always begin mixing or kneading at setting 1
initially, then move to setting 2, 3, 4 or 5.

- To knead thick consistent doughs we recommend using
setting 5 only.

- You can also increase the speed by pressing the turbo
button (A3): this function can be used at all speeds. We
recommend that it is only used briefly (a maximum of 30
seconds for thick consistent doughs).

o After finishing, set the speed control (A2) to “0”.

o Disconnect.

e Then press the ejection button (A1) to remove the beaters
or mixers.

e Using with the base (H): (According to model)

e Check that the speed control (A2) is set to “0”.

e Insert the rod of each beater (C) or mixer (E) into the
corresponding holes and lock into place. The beaters and
kneaders have a specific shape, the mixer or beater
with the left beater marker (G) should be positioned to
the left, in the biggest hole (Fig.1).

e Place the base (H) on the worktop:

- To raise the arm, unlock by pressing on the button (J)
(Fig.4).

- Position the bowl (I) (Fig.4).

- Press on button (J) to unlock the arm and lower it
(Fig.5.)

- Place the mixer, fitted with kneaders or beaters, on the
hinged arm until your hear it click into place (Fig.6).

e Connect the appliance:

- Your appliance has five speed levels and a turbo button.
Always begin mixing or kneading at setting 1 initially, then
move to setting 2, 3, 4 or 5.

- To knead thick consistent doughs we recommend using
setting 5 only.

- You can also increase the speed by pressing the turbo
button (A3): this function can be used at all speeds. We
recommend that it is only used briefly (a maximum of 30
seconds for thick consistent doughs).

o After finishing, set the speed control (A2) to “0”.

o Disconnect and press the unlock button (J) to raise the
hinged arm. Then press the mixer unlock button (K) to
remove the mixer from its stand.

e Then press the ejection button (A1) to remove the beaters
or kneaders.
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Note:

INSERT THE MIXER
BY POSITIONING
THE BEATERS OR
KNEADERS IN THE
NOTCHES (Fig.6)



Blender function (according to model)

Remove the panel at the back of the appliance and screw
the Blender rod (N) anti-clockwise onto the Motor Unit (A),
without forcing it, until the red dots are aligned. You will
hear a small click when the red dots match up indicating
that the rod is correctly positioned (fig.3).
e Connect the appliance:
- E\;giéh;)lf;/l;;:?;grod in the preparation before starting to tightening the rod it
- Start using the speed selector (A2), (fig.2), initially at |s.not properly
speed 1 then 2,3,4,5. Use the “Turbo” setting (A3) if the ullgned..You should
recipe requires more power. remove it comple-
- Stop the appliance before removing from the Blenderrod ~ tely and re-screw
(to avoid splashes). correctly.

E o Check that the speed control (A2) is set to “0”.

If you feel
resistance when

Stopping and Disconnecting the Blender rod

e Select setting "0", disconnect the appliance and unscrew
the Blender rod (N) by turning clockwise.

Do not use the Blender rod:

o In a container on a heat source.
« Do not use it empty or with ice cubes, sugar, hard spices,
to mince raw meat, dry fruit (almonds, hazelnuts, etc.)

Quantities and preparation times

Mixer whips for: sauces, beaten egg whites, creams, mayonnaise,
sponge mixtures and light batters (e.g. crepe batters).

Kneaders for: types of heavy dough such as bread dough, pizza dough,
shortcrust pastry and thick dough containing minced meat.

Accessories Maximum quantity Maximum time Speed

Multi-blade beaters (B
orC) 12 egg whites 9 min 5
Whipped egg whites




Accessories Maximum quantity Maximum time Speed

9 eggs, 470 g plain flour,

470g caster sugar, 470g f
Multi-blade beaters (B | softened butter, 1 teas-
orC) poon of baking powder, 2 14 min 5
Pound cake pinches of salt, 1 sachet

of sugared vanilla or 1/2
teaspoon vanilla extract

500 g white bread flour,
300 ml warm water, 11/2
Kneaders with base (E)|teaspoons salt, 10g yeast 8 min 5
Bread dough (For the UK only: use 1 x
7 g sachet active or easy
bake yeast)
500 g white bread flour,
Kneaders without 300 | warm water, 11/2
teaspoons alt, 10g yeast )
base (D) ) 4 min 50 sec 5
(For the UK only: use 1 x
Bread dough

7 g sachet active or eay
bake yeast)

Operate using short pulses
of power (max. time 55
sec), stopping for at least 1

minutes between each Turbo
pulse operation. Do not
operate more than 5 times
consecutively.

Blender rod (N) 160g cooked vegetables,
Soup 240 ml stock

Cleaning

* Make sure that the appliance is unplugged. Note:
e Clean the beaters, kneaders and blender rod immediately after TI?tet;I d

use to avoid remains of mixtures with egg or oil sticking or drying € blender

on them. rod has a very
e You can clean the accessories under the tap with a sponge and %Q—Ela‘::b

washing up liquid. They can be put into the dishwasher. N akre S ‘?1“' e
¢ Only clean the appliance body using a wet sponge and dry c‘lle::ir‘:; en

thoroughly.
« Never wash the motor unit in the dishwasher.
« Do not use scourers or objects containing metal parts.
« Never immerse the motor unit in water. Wipe with a dry cloth or

wet brush.
@



Achtung: Ein Heft mit Sicherheitshinweisen, liegt diesem Gerdt bei. Vor dem ersten Gebrauch
des Gerdts lesen Sie bitte aufmerksam dieses Heft und bewahren Sie es sorgfaltig auf.

Beschreibung
E A. Ruihrgerat I Schussel (je nach Modell)
A1. Auswurftaste fur die Knethaken ). Ent-/Verriegelungsknopf des
und Rihrer Schwenkarms (je nach Modell)
A2. Stufenschalter K.  Ent-/Verriegelungsknopf des Rihr-
A3. Turbotaste gerdts (je nach Modell)
B/C. Schneebesen fir leichte Gerichte L. Antrieb der Schissel (je nach Mo-
(je nach Modell) dell)
D/E. Knethaken fiir schwere Teige M.  Spachtel (je nach Modell)
(je nach Modell) N.  MixerfuB (je nach Modell)
F. Flachrihrer (je nach Modell) (o) Mixbecher (je nach Modell)

G.  Unverwechselbarkeitsmarkierung
H. Rihrstander (je nach Modell)

Inbetriebnahme

e Nehmen Sie die Zubehorteile aus ihrer Verpackung und
reinigen Sie sie mit heiBem Wasser und etwas Spulmittel.

Achtung:
Der Mixerfuf3 (N)
besitzt eine sehr

scharfe Klinge.
Gehen Sie vorsich-

oo tig mit ihm um.
Verwendung des Gerats g
Wichtig: .
VERWENDEN SIE DIE RUHRER ODER KNETHAKEN NIE GLEICHZEITIG MIT
DEM MIXERFUSS.

Als Ruhrgerdt mit Schneebesen/Flachriihrer oder
Knethaken

e Verwendung per Hand:

o Priifen Sie, ob der Stufenschalter (A2) auf der Position "0"
steht.

e Fiihren Sie die Schneebesen/Flachriihrer (B oder F) oder
Knethaken (D) in die hierflr vorgesehenen Offnungen ein

und lassen Sie sie einrasten. Die
Schneebesen/Flachriihrer und Knethaken besitzen eine
besondere Form. Der Knethaken oder
Schneebesen/Flachriihrer mit der

Unverwechselbarkeitsmarkierung (G) muss links in die
groBere Offnung eingesetzt werden (Abb. 1).

@



o SchlieBen Sie das Gerdt an:

- Ihr Gerdt besitzt 5 Geschwindigkeitsstufen und eine
Turbotaste. Beginnen Sie immer auf der Position 1 mit
dem Mischen oder Kneten, bevor Sie in die Position 5
wechseln.

- Fur das Kneten von schwerem und dickfliissigem Teig
empfehlen wir Thnen, nur auf der Position 5 zu arbeiten.
Sie konnen die Geschwindigkeit auch erhéhen, indem Sie
auf die Turbotaste (A3) driicken; diese Funktion kann in
allen Geschwindigkeitsstufen dazu geschaltet werden.
Wir empfehlen Thnen jedoch, sie nur kurz (maximal 30
Sek. bei dickfliissigem Teig) zu verwenden.

e Wenn Ihre Zubereitung fertig ist, stellen Sie den

Stufenschalter (A2) auf die Position ,0“.

o Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.
e Driicken Sie dann auf die Auswurftaste (A1), um den

Schneebesen/Flachriihrer oder Knethaken herauszunehmen.

 Verwendung auf dem Riihrsténder (H): (je nach Modell)

o Stellen Sie sicher, dass der Stufenschalter (A2) auf der
Position "0" steht.

o Flihren Sie die Schneebesen/Flachriihrer (C) oder Knethaken
(E) in die hierfur vorgesehenen Offnungen ein und lassen
Sie sie einrasten. Die Schneebesen/Flachriihrer und Knet-
haken besitzen eine besondere Form. Der Knethaken
oder Schneebesen/Flachriihrer mit der Unverwechselbar-
keitsmarkierung (G) muss links in die groBere Offnung
eingesetzt werden (Abb. 1).

e Platzieren Sie den Ruhrsténder (H) auf der Arbeitsflache:
- Entriegeln Sie den Arm, um ihn anzuheben, indem Sie auf

den Knopf (J) driicken (Abb. 4).

- Positionieren Sie die Schiissel (I) (Abb. 4).

- Entriegeln Sie den Arm, um ihn nach unten zu kippen,
indem Sie auf den Knopf (J) driicken (Abb. 5).

- Platzieren Sie das Ruhrgerat mit den Knethaken oder
Schneebesen/Flachriihrern auf dem Schwenkarm, bis es
Klick macht (Abb. 6).

o SchlieBen Sie das Gerdt an:

- Ihr Gerdt besitzt 5 Geschwindigkeitsstufen und eine
Turbotaste. Beginnen Sie immer auf der Position 1 mit
dem Mischen oder Kneten, bevor Sie in die Position 5
wechseln.

- Fur das Kneten von schwerem und dickfliissigem Teig
empfehlen wir Ihnen, nur auf der Position 5 zu arbeiten.
Sie konnen die Geschwindigkeit auch erhéhen, indem Sie

@

Achtung: SETZEN
SIE DAS RUHRGE-
RAT EIN, INDEM
SIE DIE SCHNEEBE-
SEN/FLACHRUHRER
ODER KNETHAKEN
IN DEN AUSKER-
BUNGEN POSITIO-
NIEREN (Abb. 6).



auf die Turbotaste (A3) driicken; diese Funktion kann in
allen Geschwindigkeitsstufen dazu geschaltet werden.
Wir empfehlen Ihnen jedoch, sie nur kurz (maximal 30
Sek. bei dickfliissigem Teig) zu verwenden.

e Wenn Ihre Zubereitung fertig ist, stellen Sie den
Stufenschalter (A2) auf die Position , 0%

e Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose aus und
betdtigen Sie den Entriegelungsknopf (J), um den
Schenkarm anzuheben. Driicken Sie dann auf den
Verriegelungsknopf des Rihrgerdts (K), um das Rihrgerdat
vom Sockel zu nehmen.

e Driicken Sie dann auf die Auswurftaste (A1), um den
Schneebesen/Flachriihrer oder Knethaken herauszunehmen.

Mixerfunktion (je nach Modell)

o Stellen Sie sicher, dass der Stufenschalter (A2) auf der
Position "0" steht.

e Heben Sie die Klappe auf der Gerdterlickseite an und
schrauben Sie den MixerfuB (N) ohne Kraftaufwand
gegen den Uhrzeigersinn fest, bis die roten Punkte
zueinander zeigen (ein leises ,Klick bei Gegenuberstehen
der roten Punkte gibt an, dass der Fup korrekt verschraubt
ist) (Abb. 3).

o Stecken Sie das Gerdt an:

- Tauchen Sie den MixerfuB in das Mixgut, bevor Sie ihn
einschalten. So vermeiden Sie Spritzer.

- Schalten Sie ihn mit dem Stufenschalter (A2) (Abb. 2)
ein, zuerst auf Stufe 1, dann 2, 3, 4, 5. Verwenden Sie die
»Turbo“-Position (A3), wenn fir das Rezept mehr
Leistung erforderlich ist.

- Schalten Sie das Gerdt aus, bevor Sie den Mixerfu aus
dem Gericht nehmen (um Spritzer zu vermeiden).

Entfernen des Mixerfuf3es

e Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und schrauben
Sie den MixerfuB (N) ab, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn
drehen, nachdem Sie den Stufenschalter auf die Position
"0" gestellt haben.

Verwenden Sie den Mixerfuf3 nicht:

o In einem GefaB auf einer Warmequelle.

e Lassen Sie ihn nicht leer laufen

e Um Eiswirfel oder rohes Fleisch zu zerkleinern oder
Trockenfriichte (Mandeln, Nisse, etc.) zu hacken.

@

Wenn Sie beim Ver-
schrauben einen
Widerstand spiiren,
ist der FuB nicht
richtig ausgerichtet.
Nehmen Sie ihn
nochmals komplett
ab und schrauben
Sie in nochmals kor-
rekt ein.



Mengen und Vorbereitungszeiten

Quirle fiir: die Sofen, aufgerichtete Leertasten davon schneit,
die Sahne, die leichte Majondse und die Teige Typ

Pfannkuchenteig.

Knethaken fur: die schweren Teige wie Brotteige, Pizzateig,
gebrochener Teig und die dicken Teige, die gehacktes Fleisch.

@

Zubehorteile Maximalmenge Maximalzeit GZ?;::;LW
Schneebesen oder
Flachrihrer 12 EiweiB 9 Min. 5
Eischnee
9 Eier, 470 g Mehl, 470
g Zucker, 470 g ges-
Schneebefen oder chmolzene Butter, 1 TL .
Flachriihrer ; 14 Min. 5
Vier-Viertel-Kuchen Backpulver, 2 Prisen
Salz, 1 Pdckchen Vanille-
zucker
Knethaken mit Riihrs-| 500 g Mehl, 300 ml
tdander Wasser, 10 g Salz, 10 g 8 Min. 5
Brotteig Bdckerhefe
Knethaken ohne 500 g Mehl, 300 ml
Riihrstdnder Wasser, 10 g Salz, 10 g 4 Min. 50 Sek. 5
Brotteig Bdckerhefe
55 Sek. ON mit einer
Mixerfu3 160 g gekochtes Ruhezeit von mind. Turbo
Suppe Gemiuse, 240 g Brihe | 1 Min. Nicht ofter als 5
Mal
Reinigung
o Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.
e Reinigen Sie die Schneebesen/Flachriihrer, Knethaken
oder den Mixerfu3 sofort nach der Verwendung, um zu
vermeiden, dass Reste daran kleben oder festtrocknen. Achtung:
e Sie konnen die Zubehérteile mit einem Schwamm und  per Mixerfup

Spulmittel unter dem Wasserhahn reinigen.
Sie sind spllmaschinenfest.

e Reinigen Sie den Ruihrstander und das Gerdt nur mit einem
feuchten Schwamm und trocknen Sie sie sorgfaltig ab.

» Waschen Sie den Motorblock niemals in der Spiilmaschine.

« \Verwenden Sie keine Scheuerschwdmme oder Objekte mit

Metallteilen.

@

besitzt eine sehr

scharfe Klinge.
Gehen Sie bei seiner

Reinigung vorsich-
tig mit ihm um.



Let op: Een boekje met veiligheidsvoorschriften is inbegrepen bij dit apparaat. Voordat u het
apparaat voor de eerste keer gebruikt, lees dit boekje zorgvuldig en nauwkeurig door.

Beschrijving

A.  Mixer

A1. Uitwerpknop voor gardes
A2. Snelheidsregelaar

A3. Turbostand

B/C.

Gardes voor lichte bereidingen
(afhankelijk van het model)

D/E. Gardes voor zware bereidingen

F.

(afhankelijk van het model)
Deeghaak (afhankelijk van het
model)

G.  Verstevigingsonderdeel
H.  Standaard (afhankelijk van het

L

model)

Kom (afhankelijk van het model)

Voor het eerste gebruik

e Haal de onderdelen uit hun verpakkingen en maak ze

schoon met warm water.

Knop voor het bewegen van de
draaiende standaard (afhankelijk
van het model)

Uitwerpknop voor mixer
(afhankelijk van het model)
Gekartelde rand (afhankelijk van
het model)

Spatel (afhankelijk van het
model)

Staafmixer (afhankelijk van het
model)

Doseerkom (afhankelijk van het
model)

Pas op :

De staafmixer (N)
bevat een erg
scherp mes. Wees
erg voorzichtig wan-
neer u deze ge-
bruikt.

Gebruik van het apparaat

Belangrijk:
GEBRUIK DE GARDES NOOIT TEGELIJKERTIID MET DE STAAFMIXER

Het gebruik van de mixer met de gardes

Handgebruik:

e Controleer of de snelheidsregelaar (A2) in positie “0”

staat.

e Stop de gardes (B of F) in de mixer (D) in de hiervoor
gemaakte openingen en draai ze aan. De gardes hebben

een specifieke vorm, de

garde

met het

verstevigingsonderdeel (G) moet links zitten, in de



grootste opening (fig. 1).
e Het apparaat aanzetten:

- Het apparaat is uitgerust met 5 snelheidsstanden en
een turbostand. Begin het roeren of mixen altijd in
positie 1 voordat u naar positie 5 overgaat.

-Om zware bereidingen te mixen, raden wij u aan om
alleen met positie 5 te werken.

-U kunt ook de snelheid versnellen door op de turbostand
(A3) te drukken: deze functie werkt bij alle standen. Wij
raden u echter aan om deze stand slechts kort te
gebruiken (maximaal 30 seconden voor zware
bereidingen).

e Als u klaar bent met gebruik, zet u de snelheidsregelaar

(A2) weer in de “0” positie.

o Trek de stekker uit het stopcontact.
e Druk vervolgens op de uitwerpknop (A1) om de gardes
eruit te halen.

e Gebruik met de standaard (H): (naar gelang model)

e Controleer of de snelheidsregelaar (A2) in positie “0”
staat.

o Stop de gardes (B of F) in de mixer (D) in de hiervoor
gemaakte openingen en draai ze aan. De gardes hebben
een specificke vorm, de garde met het
verstevigingsonderdeel (G) moet links zitten, in de
grootste opening (fig. 1).

e Plaats de standaard (H) op het aanrecht:

- Druk op de (J) knop om de standaard omhoog te zetten
(fig. 4).

- Plaats de kom (1) (fig. 4).

- Druk op de (J) knop om de standaard weer te laten
zakken (fig. 5).

- Zet de mixer met gardes in de draaiende standaard
totdat u een klik hoort (fig. 6).

e Het apparaat aanzetten:

- Het apparaat is uitgerust met 5 snelheidsstanden en een
turbostand. Begin het roeren of mixen altijd in positie 1
voordat u naar positie 5 overgaat.

- Om zware bereidingen te mixen, raden wij u aan om
alleen met positie 5 te werken.

- U kunt ook de snelheid versnellen door op de turbostand
(A3) te drukken: deze functie werkt bij alle standen. Wij
raden u echter aan om deze stand slechts kort te
gebruiken (maximaal 30 seconden voor zware
bereidingen).

o Als u klaar bent met gebruik, zet u de snelheidsregelaar

@

Pas op:

PLAATS DE GARDES
VAN DE MIXER IN
DE HIERVOOR
BEDOELDE
UITSPARINGEN
(fig. 6)



(A2) weer in de “0” positie.

o Trek de stekker uit het stopcontact en druk op de (J) knop
om de draaiende arm omhoog te zetten. Druk vervolgens
op de uitwerkknop van de mixer (K) om zo de mixer uit de
steun te halen.

e Druk vervolgens op de uitwerkknop (A1) om de gardes
eruit te halen.

mebruik van de staafmixer (naar gelang model)

e Controleer of de snelheidsregelaar (A2) in positie “0”
staat.

e Zet de schuif aan de achterkant van de mixer (A) omhoog
en draai, zonder teveel kracht te zetten, de staafmixer (N)
tegen de richting van de klok in, totdat de rode punten
achter elkaar staan (een kleine “klik” wanneer u bij de rode
punten bent, geeft aan dat de staafmixer goed
aangedraaid is) (fig. 3).

o Het apparaat aanzetten:

- Zet, voordat u het apparaat aanzet, de mixer in de
bereidingen. Hiermee voorkomt u dat het omhoog spat.

- Zet, met gebruik van de snelheidsregelaar (A2) (fig. 2)
het apparaat in de juiste snelheid, eerst positie 1, dan
2,3,4,5. Gebruik de turbostand (A3) indien u meer kracht
nodig hebt.

- Zet het apparaat uit voordat u de staafmixer uit de
bereidingen haalt (hiermee voorkomt u dat het omhoog
spat).

Staafmixer uit de mixer halen

e Wanneer u stopt met gebruik, en het apparaat in de “0”
positie staat, trek u de stekker uit het stopcontact en
draait u de staafmixer (N) uit de mixer door met de
richting van de klok mee te draaien.

Gebruik de staafmixer niet:

o In een recipiént op een warmtebron.

o Wanneer de staafmixer niks te mixen heeft, en gebruik het
niet om ijsblokjes, rauw vlees of droog fruit (amandelen,
noten, etc.) fijn te hakken.

Indien u weerstand
voelt wanneer u de
staafmixer aan-
draait, komt dat
doordat de staaf-
mixer niet goed en
recht vastgezet is.
Haal deze er in zijn
geheel uit en draai
hem vervolgens cor-
rect aan.

Hoeveelheden en bereidingstijd van

veelvoorkomende bereidingen

Meerarmige gardes voor: de sauzen, opgeklopte eiwitten,
room, mayonaise en lichte soorten pasta beslag.



Kneders voor: het zware deeg zoals brooddeeg, pizzadeeg,
gebroken deeg en het dikke deeg met gehakt.

Onderdele.n'+ Max hoeveelheid Max tijd | Snelheid
naam bereiding
Gardes voor lichte
bereidingen of 12 eiwitten :
) 9 min 5
deeghaak van eieren
Opgeklopt eiwit
Gardes voor lichte | 9 eieren, 470 g bloem, 470 g suiker,
bereidingen of | 470 g gesmolten boter, 1 theelepel 14 min 5
deeghaak gist, 2 mespuntjes zout, 1 zakje va-
Cakebereiding nillesuiker
Gardes op 500 g bloem, 300 ml water, 10
standaard gzout 16 bakkers isty ’ 8 min >
Brooddeeg 199 9
Gardes zonder 500 g bloem, 300 ml water, 10 g 4 min 50
standaard zout, 10 g bakkersgist sec >
Brooddeeg ’ 9
55 sec met
een rusttijd
. van 1 mi-
Staafmixer 160 g gekookte groenten, 240 g nuut. Turbo
Soep bouillon Ni
iet vaker
dan 5 keer
herhalen.
Schoonmaken

o Controleer of de stekker uit het stopcontact is.

e Maak de gardes of staafmixer direct na gebruik schoon
om te voorkomen dat restjes eieren of olie achterblijven.
e U kunt de onderdelen onder de kraan schoonmaken met
een spons en afwasmiddel. Ze kunnen ook in de

vaatwasser schoongemaakt worden.

e Maak de standaard en de buitenkant van het apparaat
alleen schoon met een vochtige spons en maak zorgvuldig
droog.

e Plaats de motor nooit in de vaatwasser.

o Gebruik geen schuursponsjes of voorwerpen met metalen
onderdelen.

e Dompel het motorhuis nooit in water. Maak het schoon
met een droge of vochtige doek.

Pas op: De staaf-
mixer bevat een erg
scherp mes. Wees
dus erg voorzichtig
wanneer u deze
schoonmaakt.



Precaucion: Instrucciones de seguridad manual se incluye con esta unidad. Antes de utilizar el
aparato por primera vez, lea atentamente este manual y consérvelo cuidadosamente.

Al

A2.
B
/C.
D/E

E.

F.

Puesta en marcha

e Saque los accesorios de su embalaje y lavelos con agua

Batidora

Boton de liberacion de los mezcla-

dores y batidores

Variador de velocidad

Boton Turbo
Batidores multiples para prepara-
ciones ligeras (segn modelo)
Mezcladores para masas espesas
(segin modelo)

Mezcladores para masas espesas
(modelo con recipiente)

Batidores a tiras (segiin modelo)

A =rzo

ozzr

Descripcion

Ranura de posicionado

Pie (en funcion del modelo)
Recipiente (en funcion del modelo)
Boton de cierre/apertura del brazo
pivotante (segin modelo)

Boton de cierre/apertura de la bati-
dora (segin modelo)

Rueda dentada (segn modelo)
Espatula (segin modelo)

Pie de la batidora(segiin modelo)
Recipiente dosificador (segin
modelo)

caliente.

Atencion: El pie de la
batidora (N) incor-
pora una cuchilla
muy dfilada. Cuando
lo manipule extreme
las precauciones.

Uso del aparato

Importante: .
NO UTILICE JAMAS LOS BATIDORES O MEZCLADORES AL MISMO TIEMPO
QUE EL PIE DE LA BATIDORA.

En funcién Batidora con los batidores o mezcladores

e Utilizacion manual:

e Aseglirese de que el selector de velocidad (A2) esté en la
posicion “0”.
e Introduzca las varillas de cada batidor (B o F) o mezclador
(D) en los orificios previstos para ello y presione. Los
batidores y los mezcladores tienen una forma
especifica. El mezclador o el batidor con la ranura de



posicion (G) debe colocarse a la izquierda en el orificio
mas grande (Fig. 1).
« Enchufe el aparato:

- Su aparato cuenta con 5 velocidades y un botén turbo.
Empiece siempre a mezclar o a amasar en la posicién
1 antes de pasar a la posicién 5.

-Para amasar masas espesas y consistentes le
recomendamos que lo haga utilizando Gnicamente la
posicion 5.

- También puede aumentar la velocidad pulsando el botén
turbo (A3). Esta funcion puede combinarse con todas las
velocidades. Le aconsejamos también que no utilice
prolongadamente (méximo 30 segundos para las masas
consistentes).

e Cuando haya finalizado la operacion, coloque el selector

de velocidad (A2) en la posicion “0”.

e Desenchufe el cable.
e A continuacion pulse el boton de liberacion (A1) para
poder retirar los batidores o mezcladores.

o Utilizacion con el pie (H): (En funcién del modelo)

o AsegUrese de que el selector de velocidad (A2) esté en la
posicion “0”.

e Introduzca las varillas de cada batidor (C) o mezclador (E)
en los orificios previstos para ello y presione. Los
batidores y los mezcladores tienen una forma
especifica. EIl mezclador o el batidor con la ranura de
posicion (G) debe colocarse a la izquierda en el orificio
mas grande (Fig. 1)

» Coloque el pie (H) sobre la encimera:

- Para retirar el brazo presione hacia fuera pulsando el
boton () (Fig. 4).

- Coloque el recipiente (I) (Fig. 4).

- Para retirar el brazo presione hacia fuera pulsando el
boton () (Fig. 5).

- Coloque la batidora con los mezcladores o los batidores
en el brazo pivotante hasta que oiga un clic (Fig. 6).

» Enchufe el aparato:

- Su aparato cuenta con 5 velocidades y un botén turbo.
Empiece siempre a mezclar o a amasar en la posicion 1
antes de pasar a la posicion 5.

-Para amasar masas espesas y consistentes le
recomendamos que lo haga utilizando Gnicamente la
posicién 5.

- También puede aumentar la velocidad pulsando el botén

@

Atencion: INSERTE
EL BATIDOR COLO-
CANDO LOS BATI-
DORES O
MEZCLADORES EN
LAS ENTALLADURAS
(Fig. 6)



turbo (A3). Esta funcion puede combinarse con todas las
velocidades. Le aconsejamos también que no utilice
prolongadamente (méximo 30 segundos para las masas
consistentes).

« Cuando haya finalizado la operacion, coloque el selector
de velocidad (A2) en la posicion “0”.

« Desenchufe y apriete el boton de apertura () para liberar
el brazo pivotante. Presione después el boton de cierre de
la batidora (K) para retirar la batidora del soporte.

e A continuacién pulse el boton de liberacion (A1) para
poder retirar los batidores o mezcladores.

Funcion mezcladora (en funcion del modelo)

o Asegurese de que el selector de velocidad (A2) esté en la
posicion “0”.

e Levante la tapa situada detrds del aparato y enrosque sin
forzarlo el pie de la batidora (N) en el sentido inverso de
las agujas del reloj hasta que los puntos rojos queden
alineados (oird un pequeio “clic’ cuando pase del punto rojo
que indica que el pie esta fijado correctamente) (Fig. 3).

« Enchufe el aparato:

- Sumerja el pie de la batidora en la preparacion antes de
poner el aparato en marcha, de este modo, evitard
salpicaduras.

- Ponga en marcha el aparato con el selector de velocidad
(A2), (Fig. 2), primero en la velocidad 1, luego en la 2, 3,
4, 5. Utilice la posicion “Turbo” (A3) si la receta necesita
mdas potencia.

- Antes de retirar el pie de la batidora de la preparacion,
detenga el aparato (de este modo evitard salpicaduras).

Retirar el pie de la batidora

e Cuando haya detenido la batidora, en la posicion “0”,
desenchufe el aparato y desenrosque el pie de la batidora
(N) girando en el sentido de las agujas del reloj.

No utilice el pie de la batidora

 En un recipiente sobre una fuente de calor.

« No lo ponga en marcha en vacio ni con cubitos de hielo, ni para
picar carne cruda, frutos secos (almendras, avellanas, etc.)

Si nota una resis-
tencia en el mo-
mento de enroscar,
puede ser que el pie
no esté bien ali-
neado. Desenros-
quelo por completo
y vuelva a enros-
carlo correcta-
mente.

Cantidades y tiempos de preparacion_____

Batidores de varillas para: las salsas, blancos subidos nievan,
las cremas, la mayonesa y las pastas ligera tipo masa de
filloas.

Amasadores para: las pastas pesadas como masas de pan,

@



pasta a piza, masa quebrada y las pastas gruesas
conteniendo carne tajada.

Accesorios Cantidad maéx. Tiempo max. Velocidad
Batidores multiples o
a bandas 12 claras de huevo 9 min 5
Claras a punto de nieve
9 huevos, 470 g de haring,
. - 460 g de azlcar, 470 g de
Batld(;risar::‘!ltslples ° mantequilla fundida, 1 cu- [
Bizcocho de charada de café de leva- 14 min 5
mantequilla dura quimica, 2 pizcas de
4 sal, 1 sobre de azlcar de
vainilla
Mezcladores con pie 500 g de harina, 300 ml de
Masa de pan P agua, 10 g de sal, 10 g de 8 min 5
P levadura de pan
Mezcladores sin pie 500 g de haring, 300 ml de
Masa de pan P agua, 10 g de sal, 10 g de 4 min 50 seg. 5
P levadura de pan
55 seg. ON con un
Pie de la batidora 160g de verdura cocida. §|erppocde reposo de Turb
Sopa 240 g de caldo min. Lomo minimo urbo
No batir més de 5
veces
Limpieza

e Asegurese de que el aparato esté desconectado.

e Limpie los batidores, los mezcladores o el pie de la
batidora inmediatamente después de utilizarlos para
evitar que los restos de la mezcla de huevos o de aceite no
se queden pegados o se sequen.

o Puede limpiar los accesorios bajo el grifo con una esponja
y detergente lavavajillas.

Puede lavarlos también en el lavavajillas.

o Limpie el pie y el cuerpo del aparato Gnicamente con una
esponja himeda y séquelo cuidadosamente.

« No lave nunca el bloque motor en el lavavajillas.

* No utilice esponjas abrasivas u objetos que contengan
partes metdlicas.

e No sumerja nunca el bloque motor en el agua. Limpielo
con un pano seco o ligeramente humedecido.

@

Atencion: El pie de
la batidora incor-
pora una cuchilla
muy dafilada.
Cuando lo limpie
extreme las precau-
ciones.



Attenzione: Istruzioni di sicurezza opuscolo & fornito con questa unita. Prima di utilizzare
I'apparecchio per la prima volta, leggere attentamente questo libretto e conservarlo con cura.

Descrizione
A. Sbattitore braccio girevole (secondo il mo-
A1. Tasto di espulsione dei miscelatori dello)
e delle fruste K.  Tasto di chiusura/apertura dello
A2. Variatore di velocita sbattitore (secondo il modello)

-

A3. Tasto Turbo Ruota dentata (secondo il mo-
B/C. Fruste multifilo per preparazioni dello)

leggere (secondo il modello) M. Spatola (secondo il modello)
D/E. Miscelatori per impasti molto N.  Frullatore aimmersione (secondo
E densi (secondo il modello) il modello) .
F. Fruste a nastro (secondo il mo- 0. Recipiente dosatore (secondo il
dello) modello)

Perno

Base (secondo il modello)
Recipiente (secondo il modello)
Tasto di chiusura/apertura del

Messa in moto

« Togliere gli accessori dall’imballaggio e pulirli con acqua  Attenzione: il frulla-
calda. tore a immersione
(N) ha una lama
molto affilata, per cui
fare estrema atten-
zione quando si ma-
neggia |'apparecchio.

~rze

Utilizzo dell’apparecchio

Importante:
NON UTILIZZARE MAI LE FRUSTE O I MISCELATORI ASSIEME AL FRULLATORE
AD IMMERSIONE.

Funzione sbattitore con fruste o miscelatori

e Istruzioni alla mano
o Verificare che il variatore di velocita (A2) sia in posizione

“Q”
o Introdurre il gambo di ogni frusta (B o F) o miscelatore (D)
nel relativo foro e chiudere.

Le fruste e i miscelatori hanno una forma specifica:

@



quelli con un perno (G) devono essere messi a sinistra
nel foro piu grande (fig. 1).
e Inserire la spina:

- I’apparecchio é dotato di 5 velocita e di un tasto turbo.
Quando si inizia a miscelare o a impastare, partire
sempre dalla velocita 1 prima di arrivare alla velocita
5;

- per lavorare impasti densi e consistenti raccomandiamo
di utilizzare unicamente la velocita 5;

-'si pud sempre aumentare la velocita premendo il tasto
turbo (A3) che si aggiunge ad ogni livello da 1 a 5;
consigliamo tuttavia di utilizzare questa funzione solo
per brevi istanti (max. 30 secondi per impasti
consistenti).

« A fine lavorazione, posizionare il variatore di velocita (A2)

su "0".

e Scollegare I’apparecchio.
e Premere poi il tasto di espulsione (A1) per sganciare le
fruste o i miscelatori.

e Utilizzo sulla base (H) (secondo il modello)

o Verificare che il variatore di velocita (A2) sia in posizione
“0”.

o Introdurre il gambo di ogni frusta (C) o miscelatore (E) nel
relativo foro e chiudere. Le fruste e i miscelatori hanno
una forma specifica: quelli con un perno (G) devono
essere messi a sinistra nel foro piu grande (fig. 1).

* Mettere la base (H) sul piano di lavoro:

- per sollevare il braccio sbloccare premendo il tasto (J)
(fig. 4);

- posizionare il recipiente (I) (fig. 4);

- sbloccare il braccio sbattitore premendo il tasto (J) (fig.
5);

-inserire nel battitore i miscelatori o le fruste e
posizionarlo sul braccio girevole fino al clic di chiusura
(fig. 6).

e Inserire la spina:

- I'apparecchio & dotato di 5 velocita e di un tasto turbo.
Quando si inizia a miscelare o a impastare, partire
sempre dalla velocita 1 prima di arrivare alla velocita 5.

- Per lavorare impasti densi e consistenti raccomandiamo
di utilizzare unicamente la velocita 5.

- Si pud sempre aumentare la velocitd premendo il tasto
turbo (A3) che si aggiunge ad ogni livello da 1 a 5.

@

Attenzione:
INSERIRE IL BATTI-
TORE POSIZIO-
NANDO LE FRUSTE
O I MISCELATORI
NELLE TACCHE
(FIG.6)



Consigliamo tuttavia di utilizzare questa funzione solo
per brevi istanti (max. 30 secondi per impasti
consistenti).
o A fine lavorazione, posizionare il variatore di velocita (A2) su "0".
e Scollegare |'apparecchio dalla rete e azionare il tasto di
sblocco (J) per sollevare il braccio girevole. Premere poi il
tasto di chiusura dello sbattitore (K) per togliere lo
sbattitore di supporto.
« Infine premere il tasto di espulsione (A1) per sganciare le
fruste o i miscelatori.

Funzione mixer (secondo il modello)

o \Verificare che il variatore di velocita (A2) sia in posizione “0”.
Sollevare il pannello situato sul retro dell’apparecchio e
avvitare il frullatore a immersione (N) in senso antiorario
fino ad allineare i punti rossi (il clic al passaggio del punto
rosso indica che il frullatore & avvitato correttamente)
(fig. 3).

e Inserire la spina:

-immergere il frullatore nella preparazione prima di
avviarlo, in modo da evitare schizzi;

-con il variatore di velocita (A2) (fig. 2) avviare il
dispositivo partendo dal livello 1, poi 2, poi gradualmente
fino al 5. Utilizzare la funzione "Turbo” (A3) se la ricetta
richiede pil potenza;

-spegnere il frullatore prima di toglierlo dalla
preparazione onde evitare schizzi.

Smontaggio del frullatore a immersione

« Una volta spento (posizione “0”) togliere la spina e svitare
I’apparecchio (N) girandolo in senso orario.

Se si avverte resis-
tenza nel momento
in cui si avvita signi-
fica che I'apparec-
chio non é ben
allineato. Toglierlo
immediatamente e ri-
provare ad avvitare
correttamente.

Il frullatore a immersione NON va utilizzato:

e In un recipiente su una fonte di calore.
e Per tritare cubetti di ghiaccio, carne cruda, frutta secca
come mandorle, nocciole ecc.

Quantita e tempi di preparazione

Fruste a filo per : le salse, vuoti montati ne nevicano, le creme,
la maionese e le paste leggere tipo impasto per crespelle.

Ganci impastatori per : le paste pesanti come paste da pane,
pasta a pizza, pasta brisé e le paste spesse che contengono

carne spezzettata.



Accessori Quantita massima | Tempo massimo Velocita
Fruste multifilo
o a nastro 12 albumi d’uovo 9 min 5
Albume a neve
9 uova, 470 g di fa-
rina, 470 g di zuc-
Fruste multifilo chero, 470 g di burro
fuso, 1 cucchiaino di .
o a nastro L L . 14 min 5
Quattro-quarti lievito chimico, 2 piz-
zichi di sale, una bus-
tina di zucchero
vanigliato.
. 500 g di farina, 300
Miscelatore ml di acqua, 10 g di )
con base A 8 min 5
Impasto per pane sale, 10 g di lievito
del fornaio
Miscelatore 500 g di farina, 300
ml di acqua, 10 g di )
senza base A 4min 50 s 5
Impasto per pane sale, 10 g di lievito
del fornaio
Frullatore a ) 55.5 QN con-
. . 160 g di verdure tempi di pausa di
immersione ) ; Turbo
Zuppa cotte, 240 g di brodo max. 1 min.
Non oltre 5 volte
Pulizia

e Assicurarsi che I’apparecchio sia scollegato dalla rete.

o Pulire le fruste, i miscelatori o il frullatore a immersione
subito dopo la loro utilizzazione per evitare che i residui di
uovo o olio si secchino o si incollino.

e Per pulire gli accessori basta acqua del rubinetto e una
spugna con detersivo per piatti.

Si possono mettere anche in lavastoviglie.

e Pulire la base e il corpo dell’apparecchio unicamente con
una spugna umida; asciugare con cura.

« Non lavare mai il blocco motore in lavastoviglie.

e Non utilizzare spugne abrasive o oggetti contenenti parti
metalliche.

e Non immergere mai il blocco motore in acqua. Per pulirlo
basta un panno asciutto o appena umido.

@

Attenzione: il frulla-
tore a immersione ha
una lama molto affi-
lata, per cui fare es-
trema attenzione
quando si maneggia
I'apparecchio.



Atencdo: Um folheto de conselhos de seguranca é fornecido com este aparelho. Antes de utilizar
o aparelho pela primeira vez, leia com atencdo este folheto e guarde-o para futuras utilizacoes.

Descricao

A1.
A2.
B/C

D/E

m

Colocagao em servico

e Retire os acessoérios da embalagem e lave-os com dgua

Batedeira

Botdo de ejeccdo dos batedores
metdlicos e das varas

Regulador de velocidade

Botdo Turbo

Varas de arame para preparacoes
ligeiras (consoante o modelo)
Batedores metdlicos para massas
pesadas (consoante o modelo)
Varas de arame largo (consoante
o modelo)

Dispositivo anti-erro

Base (consoante o modelo)

Taca (consoante o modelo)

[

o zxz

Botdo de bloqueio / desbloqueio
do braco giratoério (consoante o
modelo)

Botdo de bloqueio / desbloqueio
da batedeira (consoante o mo-
delo)

Roda dentada (consoante o mo-
delo)

Espatula (consoante o modelo)
Pé da varinha (consoante o mo-
delo)

Copo graduado (consoante o mo-
delo)

Atencao: O pé da va-
rinha (N) tem uma

quente. lamina muito afiada.
Tenha as devidas pre-
caucoes durante a
sua manipulacao.
Utilizacao do aparelho
Importante:

NAO UTILIZAR AS VARAS E 0S BATEDORES METALICOS EM SIMULTANEO
COM O PE DA VARINHA.

Na funcdo Batedeira com as varas e os batedores
metadlicos

e Utilizacdo manual:
o Verifique se o selector de velocidade (A2) estd na posi¢do

«0»

e Encaixe as varas de arame (B ou F) ou o batedor metdlico
(D) nos orificios previstos para o efeito. As varas e os
batedores metdlicos tém uma forma especifica, o
batedor ou a vara com o dispositivo anti-erro (G) deve
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ser colocado @ esquerda no orificio maior (Fig.1).
e Ligue o aparelho a corrente:

- O seu aparelho tem 5 velocidades e um botdo turbo.
Comece a misturar ou a amassar na posi¢do 1 antes de
passar para a posi¢do 5.

-Para amassar massas pesadas e consistentes,
recomendamos que utilize apenas a posicdo 5.

- Também pode aumentar a velocidade premindo o botdo
turbo (A3); esta funcdo pode juntar-se a todas as
velocidades. No entanto, aconselhamos a utiliza-la
durante pouco tempo (no méximo 30s para as massas
consistentes).

e Depois de terminar a operacdo, posicione o selector de

velocidade (A2) na posicdo «0».

e Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada.
« Prima de sequida o botdo de ejeccdo (A1) para libertar as
varas e os batedores metdlicos.

e Utilizacdo com a base (H): (Consoante o modelo)

o Verifique se o selector de velocidade (A2) estd na posicdo
((0».

e Encaixe as varas (C) ou batedor metalico (E) nos orificios
previstos para o efeito. As varas e os batedores metdlicos
tém uma forma especifica, o batedor ou a vara com o
dispositivo anti-erro (G) deve ser colocado a esquerda
no orificio maior (Fig.1).

e Coloque a base (H) em cima da bancada de trabalho:

- Para levantar o braco, desbloqueie premindo o botdo (J)
(Fig.4).

- Posicione a taca (I) (Fig.4).

- Desbloqueie o braco, para o fazer descer, premindo o
botdo (J) (Fig.5).

- Coloque a batedeira equipada com os batedores
metdlicos ou as varas por cima do braco giratério até
ouvir um clique (Fig.6).

eligue o aparelho & corrente:

- 0 seu aparelho tem 5 velocidades e um botdo turbo.
Comece a misturar ou a amassar na posicdo 1 antes de
passar para a posi¢ao 5.

-Para amassar massas pesadas e consistentes,
recomendamos que utilize apenas a posi¢do 5.

- Também pode aumentar a velocidade premindo o botdo
turbo (A3); esta funcdo pode juntar-se a todas as
velocidades. No entanto, aconselhamos a utiliza-la
durante pouco tempo (no maximo 30s para as massas

Atencdo: INSIRA A
BATEDEIRA POSI-
CIONANDO AS
VARAS OU OS BATE-
DORES METALICOS
NOS ENCAIXES
(Fig.6)



pesadas).

e Depois de terminar a operacdo, posicione o selector de
velocidade (A2) na posicdo «0».

e Desligue o aparelho da corrente e accione o botdo de
desbloqueio (J) para levantar o braco giratério. Em
seguida, prima o botdo de desbloqueio da batedeira (K)
para retirar a mesma do suporte.

e Prima de seguida o botdo de ejeccdo (A1) para libertar as
varas e os batedores metalicos.

Na funcdo Varinha (consoante o modelo)

o Verifique se o selector de velocidade (A2) estd na posicao «0».

e Levante a patilha situada na parte de trés do aparelho e i L
enrosque o pé da varinha (N) sem forgar, no sentido inverso Se sentir resisténcia
aos ponteiros do relégio até os pontos vermelhos ficarem ~guando estiver a en-

ﬁ alinhados (um pequeno «clique» ao passar no ponto roscar, significa que o
vermelho indica que o pé da varinha estd correctamente P da varinha ndo
enroscado) (fig.3). esta ben) ullnhudq. )

o Ligue o aparelho & corrente: Ndo hesite em retirg-
-Mergulhe o pé da varinha na preparacio antes de |0 € voltar a enrosca-

colocar o aparelho em funcionamento, para evitar |0 correctamente.
salpicos.
- Coloque em funcionamento com a ajuda do selector de
velocidade (A2), (fig.2), primeiro na velocidade 1 depois
nas velocidades 2, 3, 4, 5. Utilize a posicao «Turbo» (A3)
se a receita necessitar de mais poténcia.
- Antes de retirar o pé da varinha da preparacdo, desligue
o aparelho (para evitar salpicos).

Retirar o pé da varinha

e Com o aparelho desligado, na posicdo «0», desligue o
aparelho da corrente e desenrosque o pé da varinha (N)
rodando no sentido dos ponteiros do relogio.

Nao utilize o pé da varinha:

o Num recipiente sobre uma fonte de calor.

 Vazio ou com cubos de gelo, para picar carne crua, frutos
secos (améndoas, avelds, etc.)

Quantidades e tempos de preparacdo

Batedores multi-varas para : molhos, claras em neve, cremes,
maionese e luz do tipo macarrdo massa.

Varas para : massas pesadas, tais como massa de pdo, massa de
pizza, massa quebrada e pastas que contenham carne picada.



o Certifique-se que o aparelho esta desligado da corrente.

Acessorios Quantidade méaxima | Tempo mdximo Velocidade
Varas de arame
ou varas de 12 claras de ovos 9 min 5
arame largo
Claras em castelo
9 ovos, 470 g de fa-
Varas de arame | rinha, 470 g de agcar,
ou varas de 470 g de manteiga der-
arame largo retida, 1 colher de café 14 min 5
Bolo quatro de fermento, 2 pitadas
quartos de sal, 1 saqueta de
aglcar baunilhado
Batedores metdlicos >00 g‘de farinha, 300 ¢
ml de dgua, 10 g de sal, )
com base 8 min 5
- 10 g de fermento de pa-
Massa de pdo dei
eiro
Batedores metdlicos >00 g’de farinha, 300
ml de dgua, 10 g de sal, .
sem base 4'min 50 s 5
~ 10 g de fermento de pa-
Massa de pdo dei
eiro
55s ON com um
Pé da varinha 160 g de legumes cozi- t,e’."P° de repouso
minimo de 1 minuto. Turbo
Sopa dos, 240 g de caldo - )
Ndo fazer mais de 5
vezes
Limpeza

e Limpe imediatamente as varas, os batedores metdlicos ou
o pé de varinha apés a utilizacdo, para evitar que restos da
mistura de ovos ou 6leo fiquem colados ou secos.

e Pode lavar os acessoérios com dgua da torneira, utilizando
uma esponja e detergente para a loica. Os acessoérios
podem ser colocados na maquina de lavar loica.

e Limpe a base e o corpo do aparelho apenas com uma
esponja himida e seque cuidadosamente.

« Nunca lave o bloco do motor na maquina de lavar loica.

e NdGo utilize esponjas abrasivas ou objectos que
contenham partes metdlicas.

« Nunca coloque o bloco do motor dentro de dgua. Limpe-o
com um pano seco ou ligeiramente himido.

@)

Atencao: O pé da va-
rinha tem uma
lamina muito afiada.
Tenha as devidas pre-
caucoes durante a
sua limpeza.
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Mpoocoyxn: 08nyieg acpaleiag uANadio cupnepihapfaverat pe autn tn povada. Mpwv
XPNOILOTIOINOETE TN GUGKEVN GAG Yla MPWTN @opd, Stafdote autd To @uAladio
TIPOCEKTIKA KAl QUAAGETE TO TIPOCEKTIKA.

A2.

B/C

D/E.

F.

G.
H.

Mi€ep

AoKOTTNG agaipeong e€aptnud-
Twv (oUpuata, xTumnTripLa Kat (u-
HwTApPLa)

AlakémTNG TOXUTNTAG

MAnktpo Tovpumo

TUppata yla eha@plég COpEG (ava-
A\oya PE To HoVTENO)

Zupwtrpla yia Baptég (Uueg (ava-
A\oya JE To HOVTENO)

Xtumntripta (avaloya e To Jov-
Té\O)

>Tom €€QPTAMATOG

Bdon (avdhoya pe To HoVTENO)

Evapén Aettovpylag

o BydAte Ta e€opTripaTa amod Tn CUOKEUAGIA TOUG Kal

TAUVTE Ta pE (e0TO VEPO.

r

e 2 =

Flepwpacpn TNG CUCKEUNG

Mmool (avaloya pe To HOVTENO)
MARKTPO ao@ANoNS/ amac@AL-
ONG TOU KIvnToL prpdtoou (avd-
Aoya UE TO HOVTENO)

MAAKTPO ac@ANoNnG/ amac@AAt-
ong Tou pigep (avaloya e To pov-
TENO)

0O&ovTwTo oTEPAVI (avdloya pE TO
HOVTENO)

ZmAatoula (avaloya HE TO HOov-
TéNo)

MmAévtep Xelpdg (avahoya pe o
HOVTENO)

MmoA-8ocopeTpNnTnC (avdloya e
TO HOVTENO)

MNpoocoxn: To pmAév-
Tep XE1POG (N) pépet
£€va TOAU KOQTEPO
paxaipt. Mpénetva
Aappavovtar mpo-
@uUAagelg Katda to
XEIPIOUO TOUL.

Xpnon tnG CUOKEUNG

Inpavtiko: MH XPHZIMOMOIEITE MOTE TAYTOXPONA TA ZYPMATA, TA
XTYMHTHPIA KAI TA ZYMQTHPIA ME TO MIMAENTEP XEIPOZ.

A&rroupyia XTumparog pe Ta oUpHATA, TA XTUNNTAPLA I} TA
(upwtnpla
« Xprion oo xépt:

o EAéy€te av o Slakomng tayxutntag (A2) Bpioketal otn Béon «

0»

e BaAte ta dkpa kdBe ouppatog (B), xtumntnpol (F) 1
CQuuwtnptoL (D) oTig TPORAEMOUEVES OTTEC KAl KAEIOWOTE Ta.
Ta oVppata, Ta XTUNMNTHPIA KAl Ta {UpWTAPla €Xouv
GUYKEKPIPEVO OXNUQ, EKEiva pe To otom (G) mpémel va
TomoBeTnBoUV oTa apioTePd, TN peyalutepn omn (). 1).

@)



o BdAte T ouokeun otnv mpida:

- H ouokeun cag Stabétel 5 TaxuTnNTEG Kat éva MARKTPO
Tovpumo. Na Eekivate mavrote Ty avauén n to {Opwpa
amno tn 0on 1 MpotoL mepdoete oTadiakd otn Béon 5.

- Na va (upwoete Baptég Kal inyTéG (UUES, 0OG OUVIOTOUE va
XPNnOoluoToleite Povo T Béon 5.

- Mmopeite emiong va avfrioete v taxutnta, mélovtag To
TMARKTPo ToUpumo (A3) - aut n Aerroupyia pmopsi va
XPnotpomoinOei pe OAEG TIC TAXUTNTEG. Zag cupBouleloupe
WOTOCO VA TNV XPNOIOTIOLETE UOVO Yia Aiyo (To oAU yia 30
SeuTePONENTA YIa TIG TINXTEG CUHEQ).

o AQoU TEAELWOETE, BAATe To SlakdmTn Tayxutntag (A2) otn Béon
«0».

o Bydhte amo v mipida.

® 3TN OUVEXELD, TTATAOTE TO TARKTPO agaipeong (A1) ya va
ameAeUBEPWOETE Ta CUPHATA, Ta XTUTINTHPLA 1) Ta (UPWTAPL.

« Xprion otn Baon (H) : (avaloya pe To povTtéNo)

o EAéy€te av o Slakomng taxutntag (A2) Bpioketal otn Béon «
0 ».

e BdAte Ta dkpa kaBe xtumntnptoL (C) iy (upwtnpeov (E) otig
TIPOPAEMOUEVEG OTTEC Kal KAEWWOoTe Ta. Ta cvppara, Ta
XTUI TP Kat Ta {UHWTHPLA £X0UV CUYKEKPINEVO GXNHA,
gkeiva pe 1o otom (G) mpémel va tomoBetnOolv ota
apotepd, otn peyalutepn omn (). 1).

o Bate T Baon (H) otnv empavela epyaciag:

- [0 VOl aVOONKWOETE TO PIMPATOO, AMACPANIOTE TO, TOTWVTOG
o m\iktpo (J) (Zx.4).

- TomoBetriote 1o proA (1) (Zx.4).

- AMTAC@OAIOTE TO PIPATOO YIa VOl TO XAUNAWOETE, TTOTWVTAG
1o M\iktpo (J) (ZX.5).

- Bakte 10 pi€ep pe ouvdeSepéva Ta cUPUATA, TA XTUTINTAPIA
N 1a QUPWTAPLA EMAVW OTO KIVNTO UMPATOO, HEXPL TTOU va
OKOUOETE éva KAIK (ZX. 6).

o BdAte T ouokeun otnv mpida:

-H ouokeun cag S1aBétel 5 TaXUTNTEG Kal €va TIAAKTPO
ToUppmo. Na Eekivate MAVTOTE TV avapign i to (Upwpa and
™ 6¢on 1 mpotou mepdoete otadlakda otn Béon 5.

- Na va Qupwoete Baptég kai TnTéG (UEG, 0OG OUVIOTOUME Va
xpnotporoleite pévo ) Béon 5.

- Mmopeite emiong va auénoete tnv TaxutnTa, méfovtag To
TAAKTPO Toupumo (A3) - aut n Astoupyia umopsi va
XpnoluomoinOei pe OAeG TIG TaXUTNTEG. ZaG CUPBOUAEVUOUHE
WOTOCO VA TNV XPNOIOTIOLETE HOVO Yia Aiyo (To TTOAL yia 30
SeuTepONETTA YIa TIG TTNXTEG CUHEC).

o ApoU TehelwoeTe, BaNTe To Slakdmtn Taxutntag (A2) otn Béon « 0 ».

)

.

Mpocoxn:
ITEPEQXTETO
MIZEP TONOOGETQN-
TAZ TA ZYPMATA, TA
XTYMHTHPIA'HTA
ZYMQTHPIA MEZA
XITIZ ETKOMEX (Xx.6)



o Bydhte amd tnv mpila kat matroTe To MARKTPO amac@ANiong
(J) yla va avaonKwoeTe TO KIVNTO PMPATOO. XTN CUVEXELD,
TIOTAOTE TO TARKTPO AoPAAIong Tou pi€ep (K) yia va Bydhete
T pi€ep amd To UTTOOTHPIYHA TOU.

o Katomy, matiote 1o MAAKTPO a@aipeong (A1) ywa va
ameNeUBEPWOETE Ta CUPHATA, Ta XTUTINTHPLA 1) Ta (UPWTAPLO.

Aertoupyia pmAévtep Xelpog (avaloya pe To HovTéNo)

e EAéyEte av o Sakomtng taxutntag (A2) Bpioketal otn
0éon « 0 ».

e Avaonkwote Tn BUpa mou PpiokeTal 6To ToW PEPOG TNG . i
OUOKEUAC Kal BISWOoTe pahakd to pméviep xeipdc (N) AV VIWGETE avTl-
aploTepdoTPOoPa HéXPL TOU va guBuypapuiotoly ol 9TAcn karato (3'"
KOKKIVEG KOUKISEG (éva HIKPO « KAIK» HONIG TIEPAOETE TNV §°"ll“: AUTO GNHALVEL
KOKKIVN Koukida oag Seixvel 0Tt 1o pmiéviep Pidwbnke OTiN gvBuypappion

\~3

owotd) (o).3). 8ev éywve owotd.

BAATE TN OUCKELN otV Tipila: BydAte 1o EV}'ERWC

- BuBiote To umAévtep xelpdg 0To piyua mpotou To Béoete KAt anaﬁlﬁwats T0
o€ Aettoupyia, kKabBwg €101 Ba amoUyeTe TO MITGINIOUAL. owaoTa.

- ©¢oTe 1o O€ Aettoupyia amod To Siakomtn taxutntag (A2),
(0x.2), mpwta otnv taxutnta 1, katémv 2,3,4,5.
Xpnolpomolnote Tn Aettoupyia «Tovpumo» (A3) av n
ouvtayn oag anaitei meploodtepn Suvapn.

-Mpwv va Bydlete 1o UMAEVTED XEIPOG amMd TO Miyua,
OTTEVEPYOTIOINOTE TN OUOKeLN (Ba amo@Uyete €10l TO
mrtoiNiopa).

A@aipeon Tou pmAévTEP XEIPOG

o JTapaTNUéVo, oTn Béon « 0 », BYAATE TN CUOKELN amd TNV
nipiCa kat EgP1dwoTe To pmAévtep Xelpog (N) yupilovtdg to
Sde€lootpoga.

Mnv XpNOIHOMOLEITE TO UMAEVTEP XEIPOG:
o Méoa og éva Soxeio o€ pia myn ¢ (éotng.
o Unv 1o B€TETE O€E AelToupyia o€ KEVO, OUTE Kal PE TTayAKIa,
yla va KOPeTe wud Kpéag, Enpoug Kapmoug (apuydala,
(POUVTOUKIA K.ATL)

NoodtnTeEg Kat XpOVol TAPACKEUNG

Avadeutripeg pe moOMamAéG Aemideg yla: odAtoeg, oavtyi
aomPAdla Auywv, KpPEMEC, Maylovéla Kal TO QWS TUTOU
(UUaPIKWV KTOTTNHA.

Zupwtipta yia: Baptd Qupapikd 6mwg (0un Ywptoy, {uun ya
mitoa, shortcrust {oxapomAAOTIKAG KAl TTOATWV TTOU TIEPLEXOUV

KIpG.
@



E§aptriipata Méyiotn mocotTnTa Méyiotog xpovog | Taxvtnta
Tippata ) XTunnti-
pla 12 aonpadia avyou 9 Aemtd 5
Mapéyka
9 auyd, 470 yp. ahelpl,
| . .| 470 yp. Caxapn, 470 yp.
Z0ppara A xrumTh Mwpévo Boutupo, 1 .
pla AUKOU . 14 \entd 5
Kéik KOUT. YAUKOU &npn
payid, 2 mpéleg aAdty, 1
Bavihia
., . 500 yp. ahevpy, 300 ml
Zuuzulrrnpm He [h:wn vepo, 10yp. ahaty, 10 yp. 8 \emtd 5
Opn yo Ywpi AL .
paytd amd 1o eoupvo
ZupwTpla Xweic 500 yp. akevpt, 300 ml Py p—
Bdon vepo, 10yp. ahdm, 10Vp. [ o5 o o 5 @
Z0Oun yia Ywpi payld amd To @oupvo e
55 deutepohenta ON
MmAévtep Xelpo 160 yp. Bpacpéva HE Xpovo avapovne ,
200?13( poc )\axawzg Efo YFl;l- Twpd TouAdyloTtov 1 Aentd. | ToUpumo

Oxtmavw amd 5
popéq

o BePawbBeite oT1 €xeTe BydAel Tn ouokeur amo tnv mpida.
o KaBapilete Ta olpUata, Ta XTUTTNTAPLA, Ta UUWTAPLA 1 TO
UTAEVTEP XEIPOG AUEOWG PETA TN XPNON, SIAPOPETIKA Ta

umoheippata afywv i Aadov pmopei va kKoAcouv 1) va

Eepabouv.

o Mmopeite va MAUVETE Ta €§0PTHHATA UE TPEXOUUEVO VEPD

HE €va o@ouyydpl Kal Uypo TMATwWV.
MAévovTal 0To MALVTHPLO TATWV.

e [pémel va kaBapilete Tn Pdon kat tov Koppd NG
OUOKEUNRG MOVO pE €va uypod o@ouyydpl Kal va Tad

OTEYVWVETE TTPOOEKTIKA.
o Mnv BAlete MOTE TO POTEP OTO TTAUVTHPLO TILATWV.

e Mnv xpnolgomoleite o@ouyydpla TOU  UTOpPE(

KaBapiopog

Mpocoxr: To pmAév-

TEP XEIPOG PEPEL Eva

TOAU KOWTEPO pa-

Xaipt. Mpénet va
Aappavovtal mpo-

va

YPOTOOUVIOOUV TN CUOKEUN 1} AVTIKEIUEVA TTOU TIEPIEXOUV
HeTaMka e€apTripata.
o Mnv BouTdTe TTOTE TO HOTEP OTO VEPO. TKOUTTIOTE TO LE €va
OTEYVO 1 ENAQPWE VWTIO TTAVI.

9

@UAAgeLg Katda To
XEPIGNO TOU.



BHumaHmne: B komnneKkt 3toro npubopa BxoauT OyKneT O mpaBunax TeXHMKK
6esonacHocTu. Mepea nepBbIM NCNONb30BaHNEM NPM6GOpa BHUMATENbHO NpoYTUTe

€ro 1 coxpaHuTe ero AnA AanbHenwero NCNoib3oBaHNA.

OnucaHme

MoparoroBKa K aKcnayaTauum

e /13Bnekute akceccyapbl U3 yrnakoBKU U NpOMoWiTe X Tenson

MopacTaBKa (3aBMCKT OT MoAenu)
Yawa (3aBucKT oT Mogenn)

KHonka 6510KnpoBKw/ pa36noku-
|POBKM NepefaToyHOro Bana (3aBucuT

KHonka 6noknpoBKw/ pa3bnoku-
POBKM 3/1€KTPONPUBOAA (3aBUCHT OT

3ybuaTtoe Koneco (3aBUCKT OT MO-

JlonaTka (3aBUCUT OT MOAeNN)
Hacagka - bneHgep (3aBMcUT OT MO-

BOIOWN.
A. SnekTponpusog H.
A1. KHonka Bbl6poCca BEHUMKOB U Kpto- I
KoB J.
A2. llepeknioyaTenb CKOPOCTH
A3. KHonka «Turbo» OT Moaenn)
B/C. MpoBONOYHbIE BEHUNKM ANA K.
3aMeLLVBaHUA NIETKOro TecTa
(3aBUCKUT OT MoAaenn) mogenn)
D/E. Kptokun ind 3amelumBaHuA L.
KPYTOro TecTa (3aBucuT OT Moaent) Aenn)
F.  BeHuumK C ycuneHHbIMU NpyTbAMU (3a- M.
@ BUCUT OT MOAENN) N.
G. YCTpoiicTBO, NpeaoTBpaLLatoLLee He- o Aenv)

BepHoOe noacoennHeHne

BHumanue: 3AMPELWAETCA UCMOJIb3OBATb BEHYNKU WA
KPIOKW OJHOBPEMEHHO C HACAZIKO - BNEHAEPOM

MepHbIf cTakaH (3aBUCKT OT Mofenu)

dKcnnyaTauua npnbopa

BHumaHume: Hacagka
- 6nenpep (N) ocHa-
LeHa HaTOYEeHHbIM
nessuem. Cobnto-
AaliTe OCTOPOXKHOCTb
npu pabore c Hacaa-
Koli - GneHaepom.

FDYHKLIIIISI: 3ne|('rponp|nBoA C BEeHYNKaM1N Nnn KproKkamMmn

« JKCcnnyaTauuaA B pyYHOM peXxume:

o Yoeautecn,

yTO nepeknw4aresb

HaXOAMUTCA Ha OTMETKe « 0 »,

CKOpOCTU

(A2)

o BcTaBbTe HOXKI Kaxkoro 13 BeHUrKoB (B wnm F) vnu kptoka (D) B
cneumanbHo NpeaHasHaueHHble 1A 3TOro 0TBepCTUA 1 3aduKcu-
pyiite 1x. BeHUMKM 1 Kpioku umetot cneuuduyeckyto popmy,
KPIOK VNN BEHYMK C YCTPOWCTBOM, NMpefoTBpallalowum
HeBepHoe coefiuiHeHue (G), BcTaBnseTca cneBa, B 6onee wu-
pokoe otsepctue (Puc.1).

o [logkntounTe NPUOOP K CETY INEKTPONUTAHNSA:

- Yncno ckopocTeii Bawero mukcepa - 5, Mukcep Takxe



ocHaueH KHonKkoi «Turbo». HaunHaite nepemewn-
BaTb nnun mMecuTb Ha oTMeTKe 1,
nepexopn 3aTeM K oTmeTKe 5.

-0nAa  3amelMBaHMA  KPYTOro U  MIOTHOrO  TecTa
pekomeHayem paboTaTtb TONbKO Ha CKOPOCTU C
OTMeTKOW 5.

-Bbl  mMoOXeTe Takxe YBeNMUUTb CKOPOCTb  MyTem
HaaTnA Ha KHonKy «Turbo» (A3); 3Ta ¢pyHKUMA AeicTBYeT
Ha Bcex MATK ckopocTaAx. [pu 3ToM, ogHaKo, He CoBeTyeM
Nonb30BaTbCA AaHHON GYHKLMEN B TEUEHVIE MPOJOIIKNTENb-
HOro BpeMeHw (AnA ryctoro Tecta AaHHaa GyHKLMA AOMKHA
MCnonb3oBaTthca He 6onee 30 MUH.).

Mocne okoHYaHWA paboTbl yCTaHOBWTE MEpPeKoYaTeNb CKO-

poctu (A2) Ha OTMeTKY « 0 ».

OTKntounTe NPMOOP OT CETU SNEKTPONUTAHNA.

Mocne 3T0ro HaxmmTe KHOMKY Bblbpoca (A1) N cHUMKTE BeH-

UUKI UIIN KPIOKU.

o Y6enuTtech, U4to nepekntoyatenb ckopoctn (A2) HaxoamTCA Ha

oTtmeTKe « 0 ».

BcTaBbTe HOXKYM Kaxaoro u3 BeHumkos (C) unm kptoka (E) B crie-

LiManbHo npefHa3HaueHHble AnA 3TOro OTBepCTUA 1 3apUKCK-

pyiiTe 1x. BeHUMKM 1 KPIOKI UMeIOT cneuuduyeckyio dopmy,

KPIOK NN BEHYMK C YCTPOICTBOM, NpeAoTBpalLaloLiM He-

BepHoe coeguHeHue (G), BcTaBniAeTcA cneBa, B 6onee wn-

pokoe otBepctue (Puc.1).

o YcTaHoBUTe nogcTaBKy (H) Ha pabouyto noBepxHOCTb cTona:

- Haxkmute KHorky (J), pa3bnokupyitte nepefaToyHblin Ban u
npunogHumute ero (Puc.4).

- YcraHosute vawy (1) (Prc.4).

- Haxkmute KHomky (J), pa3bnokupyitTe nepefaTouHbIi Ban 1
onycTuTe ero Ha mecto (Puc.5).

- YCTaHOBWTe 3MEKTPONPYBOL C KPOKaMy WM BEHUMKaMM Ha
nepeaaTouHbIn Ban 1 HaxmuTe Ao Wwenyka (Puc.6).

MopakniounTte NPMBOP K CETN INEKTPONUTaHUS:

- Yncno ckopocTeli Ballero Mukcepa — 5, MUKCep Takxe ocHa-
LeH kHonKol «Turboy. HaurHaiite nepemelumBaTh W MECHTb
Ha oTMeTKe 1, nepexoas 3aTeM K OTMeTKe 5.

- N 3aMelLMBaHUA KPYTOro U MIOTHOMO TecTa peKOMeHayemM
paboTaTb TONbKO Ha CKOPOCTU C OTMETKOWA 5.

- Bbl MOXeTe TakKe YBENMYUTb CKOPOCTb MyTeM HaXKaTus Ha
KHonKy «Turbo» (A3); 3Ta ¢yHKUMA AeiCTBYeT Ha BCeX NATU

ckopocTsx. [pu 3TOM, OfHAKO, HE COBETYEM MOJb30BaTbCA JaH-
HOW GyHKLMel B TeueHre NPOJOIKNTENbHOTO BpemMeHU (ana
rycToro TecTa faHHas GyHKLMA JOMKHA UCMONb30BaTbCA He

)

dKcnnyaTtauua Ha noacTtaBke (H) : (B 3aBucumocTn ot mogenn)

BHumanune: NPU
YCTAHOBKE
3JIEKTPOMPUBOJA
BEHYUKU UIN
KPIOKU
PACMONATAIOTCA
B BbIEMKAX (Puc.6)



6onee 30 MUH.).

o [ocne okoHuYaHUA paboTbl yCTaHOBYTE NepekIoUaTesNb CKOpo-
<1 (A2) Ha OTMeTKY « 0 ».

o OTKNIOUNTE MPUOOP OT CETU SNEKTPOMNMUTAHNA U HAXMITE KHOMKY
pa3brnoknposky (J), 4To6bl NPUNOAHATL NPUBOAHOI Basl. 3aTeM
HaxmuTe KHOMKy 6n1oknpoBku anekTponpusopa (K) v cHumnte
€ro C KPOHLUTENHa.

 3aTeM HaXXMWTe KHOMKY Bblbpoca (A1) 1 CHUMWTE BEHUMKM UK
KPIOKW.

QOyHKuua: bneHgep (B 3aBUCMMOCTY OT Mofenn)

o YoenuTech, YTo nepeksnioyatenb ckopoctn (A2) HaxopWTCA Ha
oTmeTKe « 0 ».
o [proTKpoliTe OTBEPCTME, PACMONOXKEHHOE Ha 3afHell CTeHKe
nprbopa 1 akkypaTHo, 6€3 ycunuii BKpyTUTE B HETO HacaaKy -
6nenpep (N) NpoTvB YacoBOI CTPeNKK O KPacHOW OTMETKM
(pa3/acTcs LUENUOK, KOTOPbIN YKaeT, uTo Hacaaka BKpyuea  EC/IV Bbl UyBCTBYeTe
npasunbHo) (Puc.3). conporMBneHue npu

o [ogKniounTe NPUBOP K CETU SNEKTPONUTAHMA: BKpyunBaHun
- Yro6bl M36exaThb OPbI3r, CHauana norpyauTe Hacafky - bneHaep ~ HACaAKm, 3HaUUT,
@ B NepeMeLLMBAEMbIN MPOAYKT, a 3aTeM BKAKOUMTE NpnGop. Hacapjka BcTaBneHa
- 3anycTuTe Npubop C NOMOLLBIO NepeknoyaTens ckopoctein B OTBEPCTUE He-

(A2), (Puc.2), yctaHoBWTe nepekioyatenb cHadyana Ha cko- ~ POBHO. MonHoctbio

pocTb 1, 3aTem Ha 2,3,4,5. Ecnu npopykT TpebyeT 6onee uy-  BbIHbTE HacapKy us

TEHCMBHOrO MepemMelunBaHuA, BOCnonb3yiitech dyHkumern ~ OTBEPCTUA U BKpY-

Turbo» (A3). TUTe ee NPaBN/IbHO.
- Y106bI M36eXaTb BpbI3r, CHavyana oTKouNTe NPrbop, a 3aTem

W3BNeKMTE 13 NPO/YKTa HacaaKy - nexaep.

JeMoHTaX HacaaKu - GneHgepa
 [locne ocTaHOBKM an60pa Ha oTMeTKe « 0 », OTKJIIOUNTE ero ot

CeTU INEKTPONUTAHUA U CHAMWTe Hacagky - 6neHaep (N), noso-
paurBas ee Mo YacoBOW CTPerIKe.
3anpeu.|ae'rcs| ncnosb3oBatb HacagKy - 6ne|-|Aep:
e B KOHTelHepe Ha NCTOYHMKA Tenna.
 3anpelyaeTca 3amyckaTb HacafjKy BXONOCTYIO, UCMONb30BaTh
npu paboTe ¢ Kybukamu nbaa, anAa pyobKy Cbiporo msca,
CyLLEeHbIX MIOA0B (MHAANA, NECHBIX OPEXOB 1 T.4.)

KonuuectBo npoayKToB 1 Bpems

npuroToBieHnNA

MHorononacTHble Hacagku ana B3OMBaHWA LNA: COyChl, B30UTble
ANYHbIE GeNKK, CIMBKM, MallOHE3 1 CBET MacTa TuMna TecTo.

Hacapgkn pnAa 3amewvBaHMA TecTa AnA: TAXenaa nacTa,
Hanpumep, xnebHoe TecTo, TeCTo ANA Nuuubl, NeCOYHOro TecTa

V1 LUNaMoB, COflepXKaLLUnX MACHON dapLu. I



MakcumanbHoe Makc. Bpema Cko-
AKceccyapbl
KONmn4ecTBo NPUroToBNIeHNA | PocTb
MpoBonouHble BeH-
YUKMN UV BEHYNKN C
YCUAEHHbIMU NPYTb- 12 AnYHbIX 6enkos 9 MUH. 5
amm
B36uTbin 6enok
MpoBonoyHbie BeH-
YNKN nnu BeHunKu ¢| - 9 anu, 470 r myku, 470 r caxapa,
ycuneHHbIMN npyTb-| 470r pactonneHHoro macna, 1 yan-
aMmu HasA NoXKa XMMUYECKOro paspbixan- 14 MUH. 5
DyHTOBBI KeKC ¢ Tena, 2 WenoTku conu, T nakeTnk
paBHbIMM NPOMop- BaHW/IbHOrO Caxapa
LIMAMMN NHTPEeAVeHTOB
Kproku ¢
P . 500r myku, 300mn Boabl, 10r conu,
noacraBkom M 8 MUH. 5
10r nekapckmx poxxen
Xne6Hoe TecTo
Kptoku 6e3
P 500r myku, 300mn Bogbl, 10r conu, >
noAcTaBKMN . 4 muH. 50 cek. 5
10r nekapcKkux Apoxxen
Xne6Hoe TecTo
55cek. B pexume
«BKJ1.»/ «ON» ¢ ocTa-
Hacapgka - 6nenpep | 160r BapeHbix oBoweit, 240r Gynb- HOBKaMTA;E meree 1l poyum
Cyn OHa He pexomengyetca «Turbo»
6ornee ATV NOAXo-
A0B.

Yxopn

» Y6enuTech, 4to NprbOp OTKIIHOUEH OT CETU NEKTPOMUTAHNA.

o Cpasy e nocne 1MCMnonb3oBaHUA MOYNCTATE BEHUMKM, KPIOKN
YNV HacaaKy - bneraep, 4Tobbl K HUM He MPUANMNAN UK He Npy-
COXJI OCTATKM ANYHO-MaCIAHON CMeCU.

o PaspeluaeTca MbiTb akceccyapbl NMOA KpaHOM, NCMosb3yA ryoKy
N KUAKOCTD [iJ1A MbITbA MOCYAbl. AKCECCyapbl TaKKe MOXHO MbITb
B MOCYJOMOEYHO MallHe.

» YncTka nofcTaBKm v Kopriyca Nprbopa ocyLUeCTBIAETCA TONbKO
BJIAXXHOW rybKoii. [Mocne uncTkm nprbop HeobXoaNMo Ta-
TeNbHO NMPOCYLINTD.

 3anpelLaeTca MbiTb 610K ABMraTeNs B MOCYJOMOEUHOI MaLLIMHE.

o He nonb3yiitecb abpasviBHbIMW rybKkamu Unu npegmeTamu ¢ co-
flepxaHnem MeTaMyecknx 4yacTul,.

* 3anpeLyaetca norpysxatb 610K ABnratens s Bogy. [potpuTe ero
CYXOW AN CNerka BNaxkHOM TPAMKOWN.

BHumaHne :
Hacapka - 6neHpgep
OCHallleHa HaTo-
YEeHHbIM ne3Buem.
Co6niogairTe ocTo-
POXKHOCTb NpMN
YMCTKe HacagKu.



YBara! [lo uboro npunaay AOAAETbCA IHCTPYKLiA 3 TeXHiKU 6e3neku. Mepea nepwum
BUKOPUCTAHHAM NpUnajy yBaXKHO NpoumnTaiTe iHCTPYKLilo Ta 36epexiTh ii.

Onuc
A. Enextponpusog H. TigcraBka (3anexuTb Big moaeni)
A1. KHoMKa BMKNAAHHA BiHUMKIB Ta [ Yawa (3anexxmTb Big moaeni)
KPIOKiB J. KHonka 6110KyBaHH:A/ po36510Ky-
A2. T[lepemuKauy WBUAKOCTI BaHHA NepefaToyHOro Bana (3ane-
A3. KHonka «Turbo» »KUTb Bif Mopaeni)
B/C. MMpoBonoyHi BiHuMKM Ans K.  KHonka 65110KyBaHHA/ po36oky-
3amillyBaHHA nerkoro TicTa (3ane- BaHHA €NIEKTPONpMBoOAY (3ane-
KWTb Big Mogeni) XKUTb Bify MOAieNi)

3y6uacTe Koneco (3anexuTb Bif
mopaeni)

Jlonatka (3anexuTb Big mogeni)
Hacapka - bneHaep (3anexuTs Big

D/E. Kptokn ana 3amilyBaHHA KpyTOro L.
TicTa (3anexuTb Big moaeni) M
F. BiHuKK 3 nocuneHnmmn npytammn N *
(3anexxunTb Big mogeni) :

(o)

. ! . mogaeni)
G. [pwucTpin,wo 3anobirae HeBip- N .
BumipHa cknaHKa (3anexutb Big

HOMY MPUEJHAHHIO .

y npren mozaeni)

MiaroroBKa ao ekcnnyarauii

e [licTaHbTe akcecyapu 3 ynakoBKuM Ta NPOMUIATE iX Tennoto YBara: Hacapka -
BOJ0M0. 6nenpep (N) ocHa-
LjeHa HaTOYeHNM
nesom. byabte 06e-
peXxHi npu po6oTi 3
HacagKolo - 6neH-
Aepom.

JKcnnyarauisa npunaay

Yeara: 3ABOPOHAETbCA BUKOPUCTOBYBATU BIHYMKIN ABO KPIOK OAHO-
YACHO 3 HACAKOIO - BJIEHAEPOM.

(DyHKuUiA: EnekTponpoBig i3 BiHUMKamun a6o Kprokamm

« EkcnnyaTauis B pyuyHOMy pexumi:

o [lepekoHalnTeCh, WO nepemukay wemakocTi (A2) 3Haxo-
OUTbCA Ha NO3HauLi « 0 »,

e BcTaBTe HOXKY KOXKHOTO 3 BiHUKKiB (B a6o F) un kptoka (D)
B CreyjianibHO NPU3HaYeHNn ANA Lboro oTeip Ta 3adikcyiiTe
ix. BiHUMKM Ta KproKu matoTb cneyudiuHy popmy, Kprok
60 BiHUYUK 3 YCTPOEM, Lo 3anobirae HenpaBWIbHOMY
3’eqHaHHI0 (G), BCTaBNAETbCA NiBOPYyY, B 6inbl wmp-

wwnia oteip (Man.1).



e YBIMKHIiTb Npunag Ao enekTpomepexi:

- KinbkicTb wBnaKocTen Baworo mikcepy - 5, mikcep
TaKOXX OCHalweHuni KHonkolo «Turbo». MounHaiite ne-
pemiwyBaTi a6o 3amilyBaTi Ha No3Hauli 1, nepexo-
AAYN Aani 4o No3HaukuM 5.

- inA 3amillyBaHHA KPYTOro Ta TYroro TiCTa peKoMeHAy-
€TbCA NpaLoBaTh NNLLE Ha LWBUAKOCTI 3 MO3HauKoI0 5.

- Bu MoXeTe TakoX 36ibLUNTY WBUAKICTb LLIAXOM HaTuC-
KaHHAM Ha KHomKy «Turbo» (A3); Lia dyHKUiA Aie Ha ycix
M'ATbOX WBUAKOCTAX. OfHaK, MPU LIbOMY He PaAVMO KO-
pUCTYBaTUCA Lii€lo GYHKLIiE0 Ha MPOTA3i TPUBANoro yacy
(ana rycToro TicTa ua GyHKLiA NOBMHHA BUKOPUCTOBYBa-
TCb He aoslue 30 XB.).

o [licnA 3aKiHUeHHA PobOTY BCTAHOBITb NepeMyKay WBUAKO-
cTi (A2) Ha No3HauKy « 0 ».

e BUMKHITb Nnpunag 3 mepexi eneKkTpoXKUBNeHHA.

o [licnA 4bOro HaTUCHITb KHOMKY BMKMAaHHA (A 1) Ta 3HiIMITb

BiHUMKM B0 KPIOKMU.

Exkcnnyarauis Ha nigcrasui (H): (3anexxHo Big mopeni)

o [epeKoHalTech, Wo nepemmnkay WemakocTi (A2) 3Haxo-
OWTbCA Ha NMo3Hauli « 0 ».

o BcTaBTe HOXKM KOXKHOTO 3 BiHUuMKiB (C) abo Kptokie (E) o
crevwianbHO NPr3HaYeHNX A1A LIbOro OTBOPIB Ta 3adikcyiiTe
iX.. BiHUMKI Ta KploKu matoTb crnieuundiuHy popmy, Kprok
260 BiHUMK pa3oM 3 NPUCTPOEM, 3anobirae HeBipHOMY
3’epHaHHI0 (G), BCTaBNAETbCA NiBOPYY, A0 HalbGinbw
wmpokoro oteopy (Man.1).

e BcTaHoBiTb nigctaBky (H) Ha po6ouy noBepxHio cTona:

- HaTucHitb KHoMKy (J), po36nokyiiTe nepenasanbHUil Ban
i Tpoxu nigHimiTh Moro (man. 4).

- BctaHositb vawy (1) (man. 4).

- HaTucHitb KHoMKy (J), po36nokyiiTe nepenasanbHUii Ban
1 ONycTiTb Oro Ha micue (Man. 5).

- BcTaHOBITb €NeKTPONPOBIf 3 Kptokamu abo BiHUMKaMU Ha
repeaasasnbHUIN Ba Ta HATUCHITL A0 KnauaHHs (marn. 6).

o [igknounTb NpUNIag 4o Mepexi eNeKTPOXKUBIIEHHS:

- KinbkicTb WBmaKocTel Bawworo mikcepy - 5, Mikcep Takox 06-
napHaHo KHorkoto «Turboy. MouunHaliTe nepemityBaTy abo
3amillyBaTi Ha Mo3HauLi 1, nepexofAaym Ao No3Hayku 5.

- [1nA 3amilyBaHHA KpyTOro abo Tyroro Ticta pekomeHay-
€TbCA NPaLoBaTU NIMLLE Ha LWBMAKOCTI 3 MO3HAYKOM 5.

- By moxeTe 36inbWwmnTN WBMAKICTb WAAXOM HAaTUCHEHHS
kHonKu «Turbo» (A3); Lia dyHKLis fie Ha yCix N'ATbOX WBNA-
KOCTAX . Afle Mpu LibOMy He paArMO KOPUCTYBaTUCA Lii€lo
dYHKLiE BNPOJOBXK TPUBANOro Yacy(ans rycroro Ticta us

@

@

YBara: MNPU
BCTAHOBJIEHHI
EJIEKTPOMPUBOAY
BIHYUKU ABO
KPIOKU
PO3TALLOBYIOTbC
'Y BUIMKAX

(man. 6)



dYHKLiA NOBMHHA BUKOPUCTOBYBATUCA He Ginblu Hixk 30 XB).

o [icnA 3aKiHYeHHA PO6OTM BCTAHOBITH NMepemumKay WBULKO-
cTi (A2) Ha No3HauKy « 0 ».

e BUMKHITb Nprnag Bif Mepei eneKTpoXBNEHHA Ta HaTUC-
HiTb KHOMKY p036s10KyBaHHA (J), A Toro, Wob Tpoxu nig-
HATW NPVBOAHWI Bas. MOTiM HAaTUCHITb KHOMKY, 6710KyBaHHsA
enektponpusoay (K) Ta 3HiMiTb 10ro 3 KpoHLUTelHa.

e HaTuCHITb KHOMKY BUKMAaHHA (A1) Ta 3HIMiTb BiHUMKM abo
KPIOKU.

OyHKuin: BneHaep (3anexHo Big mopeni)

o [lepekoHariTecs, WO nepemuKay WenaKocTi (A2) 3HaxoauTbCA
Ha No3HauLi « 0 ».

o [TpOUMHITL OTBIp, O 3HAXOAUTLCA Ha 3aHil CTiHLI Npunagy
Ta 06epeXxHo,6e3 3ycurb, BKPYTiTb B HbOTO HacafKy-6neHaep
(N) NpoT1 YacoBOI CTPINKM 40 YePBOHOI MO3HAYKM (KNaLaHHA
BKaXe LLO HacaiKy BKpy4eHo BipHo) (Man.3).

o YBIMKHITb Mpunag Ao Mepexxi enekTponoctadyaHHa:

- BN1A TOrO, WO YHUKHY TN 6PU30K, CrioyaTKy 3aHypTe HacaaKy-
6neHaep A0 NPOAYKTY,AKMIA ByAuTe 3MilLyBaTL, @ NOTIM YBiM-
KHiTb Nnpunag.

- 3anycTiTb Npunag 3a JONOMOrot0 NepemmKaya LWBNAKOCTEN
(A2), (man.2), YCTaHOBITb NepemMuKay CnovaTky Ha LBuA-
KicTb 1, noTim Ha 2, 3, 4, 5. fIKLWO NPOAYKT BMMarae iHTeH-
CUBHOrO MepeMilllyBaHHA, BUKOPUCTOBYITE YHKLO
«Turbo» (A3).

- inA 3ano6iraHHA 6pK30K, CoYaTKy BUMKHITL MPWag, a noTim
BUIMITb 3 MPOAYKTY HacaaKy-6neHaep.

DemoHTax Hacagku - 6neHaepa

o [icna 3ynuHKn npynagy Ha nosHayui « 0 », BUMKHITb 10ro
3 Mepexi eneKTPOXKMBIIEHHs Ta 3HIMITb HacaaKy-6neHaep
(N) noBepTatouu ii 3a 4aCOBOIO CTPINKOIO.

i

AKLO BM Biguy-
Ba€Te onip npu Bu-
KpyYyBaHHi
HacafjKu, Lje O3Ha-
yag, Lo HacagKy
BCTaBJIEHO [0
OTBOpPY HepiBHO.
MoBHicTIO BUIMITL
Hacapky i3 oTBopy
Ta NpaBWIbHO ii
BKPYTiTb.

3a60pOHﬂ€TbCﬂ BUKOPNCTOBYBaTN HACagKy - 6neHAep:

o Y KOHTelHepi Ha [iXXepena Tenna.

© 3a60POHAETLCA 3aMycKaTy HacaAKy BXONOCTY,BUKOPUCTO-
ByBaTV Mpu pob6oTi 3 Kybukamu nbogy, Ana pyoKn cmporo
M'Aca,CyLleHnX Nioais (M1urganto, NicCOBUX ropixis, TOLO)

KinbKicTb NnpoAyKTiB Ta Yac NpMroTyBaHHA

Hacagku ana 361BaHHA 3 Kinbkoma sie3amn AniA: COyCiB, AEUHNX
6inkiB, BepLUKiB, MailoHe3a i nerkoro Ticta.
Hacagkm ana 3amilwyBaHHA TicTa (AKi BUKOPUCTOBYIOTbCA Pa3oMm 3
6a3o010) AnA: rycToro TicTa (Hanpvknag, Ticta Ha xni6), Ticta AnA nium
Ta NicoOYHoro TicTa.

@



MakcumanbHa Makc. yac .
Akcecyapu R WBUAKICTb
KinbKicTb NpUroTyBaHHA
MpoBonoyHi BiH-
4YuKu a6o BiHUMKM 3
NoCMNEeHNMN npy- 12 A€YHNX 6inKiB 9 xB. 5
Tamu
36uTuin 6inok
MpoBonoyHi BiH- |9 aeup, 470 r 6opowHa,
4nKM a6o BIHUMKN 3 | 470 r uyKpy, 470r po3-
nocuneHnmn npy- | tonneHoro Macna, 1
Tamu yaliHa noxKa XiMmi4yHoro 14 xs. 5
OyHTOBUI KeKC 3 01~ | po3nyLuyBaya, 2 Wirku
HaKOBMMY Mpornop- | coni, 1 NaKeTVK BaHifb-
LisiMM iHrpegienTiB HOTO LyKpy.
Kpiokn 3 500r 6opotuHa, 300mn
nigcraBkolo Boaw, 10r coni, 10r ne- 8 XB. 5
Xni6bHe TicTo KapCbKUX APIKIKIB
Kptokn 6e3 500r 6opoLiHa, 300mn
nigcraBKm Boaw, 10r coni, 10r ne- 4 xB. 50 cek. 5
Xni6He TicTo KapCbKUX APiKIKIB
55ceK. B pexumi
Hacapxa - 160 | «BK/»/ «ON» i3 3y-
I BapeHNX OBOYIB, | MHKaMU HE MeHLL
Gnenaep 240r 6ynbitoHy 1 xB. He pekomeH- Pexum «Turbo»
Cyn fyeTbcA binblue 5
nigxopis

Dornap

o [lepeKoHalnTech, o Npunas BUMKHEHO Bifj eleKTpOMepexi.

e Oppasy nicns BUKOPWCTaHHA, MOYMCTITb BIHUMKI,KPIOKK abo
HacapKy — bneHpep, LWob nprbpaTi 3aULLKN AEYHO-MACTAHOT
CyMmiLui.

o [I03BONIAETLCA MUTV Mifj KPAHOM aKCeCyapu, BUKOPUCTOBYHOUM
ryoky Ta 3acié gna mMutTa nocypy. AKcecyapy TakoX MOXHa
MUTVY B NOCYAOMMWIHIN MaLLVH.

e YycTKa nifcTaBKy i Kopnyca 34iNCHIOETbCA TiNIbKM BOSTOrO0
ry6koto. I1icns ounLLeHHaA npunag HeobXiAHO peTenbHO Npo-
CyLUNTI.

o 3260POHAETLCA MUTM 6NOK ABUTYHA B MOCYAOMUIHIN MaALLMHI.

o He cnif KopucTyBaTtrica abpasuBHUMY rybkamu abo npepfme-
Tamu, WO MICTATb MeTasIeBi YaCTKN.

o 3a60pOHAETLCA 3aHypiloBaTW 610K ABUIYHa y BoAy. MpoTpiTh
11070 CyXoto abo TPOXU BONIOrOl0 CEPBETKOIO.

©

YBara: Hacagka -
6GneHpaep ocHalleHa
HaTOuYeHUM Ne30M.
ByabTe yBaXkHi npn
ynLeHi HacagKu.



X

Hazap aynapbiHbi3: OCbl K¥panablH XXUHaFbIHA Kayinci3fik TeXHUKaCbIHbIH,
epexenepi Typanbl byknet kipeai. Kypanabl anfaw kongaHap anabiHaa
OHbl MYKMWAT OKbIN LWbIFbIHbI3 K3HE OHbl OAAH 3Pi KONAAHY YIUiH caKTan

KOWbIHbI3.

Cunatramachbl

ManpanaHyra aaubiHaay

» KantamazaH KepeK-XapaKTapAbl aiblHbI3 XaHe 0/1apAbl Xblbl Cya XYbIHbI3..

A. DnekTpxeTek

Al. bynFfaybllwTap MeH inMekTepai
any 6atblpMacsi

A2. XbingamablKTbl aybICTbIPbIN-
KOCKbILLI

A3. «Turbo» 6aTbipMachl

B/C. XeHin KambipZbl apanactbipy+a

apHanfaH CcbiM Temipni
by nraybiw (ynrire bannaHbi-
CTbl)

D/E. Tbl¥bl3 KaMblpAbl apanacTbl-
pyFfa apHanfaH inmekTep
(ynrire 6amnaHbiCTbl)

F. KyuwenTinreH Temip woibbiKTapsl

6ap bynraysbliw (yarire 6anna-
HbICTbI)
G. Kare KOCbINbICTbIH, anAblH ana-

H.
|

J.

K.

o zz r

TbIH KY PbINFbl

Yikek (yarire 6annaHbiCTbl)
TocTafaH (ynrire 6annaHbiCThl)
AybICTbIpaTbiH 6iNikTi by FaT-
Tay/byFaTTaH welFapy b6aTbip-
Macsl (ynrire 6annaHbICThbl)
DneKTpXKeTeKTi

by ratTay/byFaTTaH lWblFapy
b6aTbipMacsl (yarire bavnaHbl-
CThbl)

TicTi poHFanak (yarire 6ana-
HbICTbI)

Kanakwa (yarire 6annaHbiCTbl)
bnenpep-cantama (ynrire 6an-
NAHbICTBI)

Menwepneriw ctakaH (yarire
6annaHbICThl)

Kypanabl nanganaHy

Hasap ayaapbitbi3: BYJIFAYbIWTAP/bI HEMECE IIMEKTEP/I

BIP YAKBITTA BJIEHAEP-CANTAMAMEH BIPTE KONJAHYFA

ThbIAbIM CANbIHAZBI.

Hasap ayaa-
pbiHbI3: BneHpep-

inMeKTepi 6ap anekTpxeTeK

OyHKUMACHI: bynFaybllwTapbl Hemece

cantama (N)

KanpanfaH
XY36€eH xab-

« Kon peximinae nanganaty:

AblKTanfaH. bnex-
Aep-cantTamMmaMmeH

o KbiNAaMABIKTbI AybICTIPbIN-KOCKbIWTHIH, (A2) «0» TaHbacbiHAA
eKeHAIriHe Ke3 XeTKi3iH,i3.

o Op bynraysiwTapabiH, (B Hemece F) Hemece inMekTiH, (D) askTa-
PbIH OCbIFAH APHANFAH apHalbl CaHblIayFa CanbiHbl3 XaHe
onapapl 6ekiTiHi3. byfiFayblluTap MeH iMeKTepAiH epekiue
niwiHi 6ap, Kate KOCHINbICTbIH anabiH anatbiH  (G)
KYpbINFbICEl 6ap Oynrayblll Hemece inMeK KeHipek
CaHblnayFa con xakka canbiHagpl (1 cyp.).

o Kypanzbl 3neKTPMEH KOPEKTEHAPY KeniCiHe XanFaHbl3:

- Ci3aiH, MUKCcepiHi3aiH Xbl1aaMabIKTapbiHbIK CaHbl - 5,
MUKCep, coHpal-ak, «Turbo» 6aTbipMacbiMeH ab-
AblKTanFaH. Apanactelpyabl Hemece uneyai 1 TaHbacbiHaH

XK¥MbIC icTey 6a-
pbicbiHAA abai
60nbIHbI3.



6actan, cocblH 5 TaHbacbiHa felliH aybiCTbipyFa Gonazpl.

- KaTTbl neHreH XaHe ThIFbI3 KaMblpAbl apanacTbipy Y WiH TeK
5 TaHbachl 6ap KbNAAMABIKTA FaHA XKYMbIC icTeyre Kenec
bepineai.

- Ci3, coHbIMeH KaTap, «Turbo» 6aTbipmacbiH (A3) bacy
apKbIbl XbINAAMABIKTbI ApTTbIpa anachi3; Ocbl pyHKUMS
bapnblk 6ec XbInAaMAbIKTA A K¥MbIC icTengi. COHbIMEH
bipre, bipak, ocbl (hyHKLNAHBI ¥3aK YaKbIT 60iibl Konaa-
HyFa KeHec 6epMeiiMi3 (TbiFbI3 Kamblp YWiH OCbl yHK-
umsHbl 30 MUHYTTaH apTbik KongaHyra 6onmaiiabl).

o KyMbIC icTeyALi adKTaFaHHAH KeMiH XbiNAAMABIKTbI ayblCTbIPbIN-
KOCKbILWTbI (A2) «O» TaHbaCcbiHA OpHATbIHbI3.

o Kypanzbl 31eKTPMeH KOpeKTeHAIPY XeniCiHeH aXbipaTblHbi3.

o OcblfaH KewtiH any 6atbipmacbiH (A1) bacbikbi3 XoHe by nFaybi-
TapZbl HeMece inMeKTepsi anbiHbi3.

o YitkekTe (H) naitpanaHy: (ynrire baitnaHblCTbl)

o KbINAAMABIKTbI 2ybICTbIPbIN-KOCKbIWTbIK, (A2) «0» TaHbacbiHAA
eKeHAIriHe Ke3 XeTKi3iHi3.

o Op bynraybiwTapabib, (C) Hemece inMekTiH, (E) asKTapbiH OCbIFaH
apHaNFaH apHavbl CaHbllayFa CanbiHbi3 XaHe 0napAbl HeKiTiHi3.
byFaybllTap MeH iNMeKTepaiH epekLue niwiHi 6ap, kate KOCbI-
NbICTbIH, anfbiH anatbiH (G) KYpbUIFbICH! bap byiFaybiw Hemece
iIMeK KeHipek caHblnayFa Con xakka canbiHagbl (1 cyp.).

o YitkekTi (H) yCTenain, kyMbiC 6eTiHe OpHATbIHbI3:

- batbipMaHbl (J) 6acbiHbi3, aybICTbipaThiH 6inikTi by FaTTaH
LUbIFAPbIHbI3 XIHE OHbl KeTepiHi3 (4 cyp.).

- ToctafaHabl () opHaTbIHbI3 (4 Cyp.).

- Batbipmanbl (J) bacbiHbI3, aybICTbIpaThiH 6OinikTi by FaTTaH
LbIFapbIHbI3 X3HE OHbl B3 OPHbIHA CabIHbI3 (5 Cyp.).

- InmekTepi xaHe BynraybluTapbl Hap INEKTPKETEKTi AybICThI-
paTbiH 6iikKe OPHATBIHbI3 BHE THIPC ETKEH AIObIC WbIKKAHWIA
6acbiHbi3 (6 cyp.).

o Kypanzibl 3neKTpMeH KOPeKTeHAipY XeniciHe KOCbIHbI3:

- Ci3AiH MUKCepIHI3AIH XbinAaMAbIKTapbIHbIH, CaHbI - 5, MUKCep,
coHpai-ak, «Turbo» HaTbipMachiMeH xabapikTansaH. Apa-
NacTbipyabl Hemece uneyai 1 TanbacbiHaH b6actan, cocbiH 5
TaHbacblHa AeMiH aybiCTbipyFa bonazbl.

- KaTTbl MNeHreH XaHe TbI¥b3 KaMbIPAbl apanacTbipy yLWiH Tek 5
TaHbackl bap XbNAAMABIKTA FaHA Ky MbIC icTeyre KeHec bepi-
negj.

- Ci3, coHbiMeH KaTap, «Turbo» 6atbipmaceiH (A3) 6acy apKpinbl
KbITAAMAbIKTI apTThipa anace3; Ockl GyHKLMS bapibik bec
KbIAAMABIKTA A2 XY MbIC icTeiai. CoHbiMeH bipre, bipak, ochl
GyHKLMAHBI Y3aK YaKbIT BOibl KOMAAHYFa KeHec bepmeiimi3
(TbIFbI3 KAMbIP YLWiH OCbI GYHKLMAHBI 30 MUHYTTaH apTblk KO-
AaHyFa bonmangpl). @

s

Hazap ayaapbiHbi3:
DJIEKTPXKETETIH
OPHATY
BAPbICbIHAA
BYJIFAYbILWUTAP
HEMECE JIMEKTEP
OWbIKTAPOA
OPHAJIACAbI (6
cyp.)



o XyMbIC icTeyai asKTaFaHHAH KeliH XblNAaMABIKTbI yblCThIPbIN-
KOCKbILWTbI (A2) «0» TaHbackiHA OPHAThIHbI3.

o Kypanizibl 31eKTPMeH KOPeKTeHAIpY KeniCiHeH axblpaTbiHbi3 XaHe
aybICTbIPATbIH BINIKTI KeTepy Y LWiH Oy FaTTaH wWbiFapy 6aTbipMackiH
6aceiHbi3. CocbiH anekTpxeTekTi (K) byratTay b6atbipmMackiH ba-
CbIHbI3 KOHE OHbl KDOHLUTEAHHEH bIHbi3.

o OcblAaH KeiiH any b6atbipmachiH (A1) 6achibi3 xaHe byaFaybil-
TapAbl HemMece iIMeKTepAi anbiHbi3.

bnenpep dyHkumachl (Yarire 6ainnaHbICTbI)

o KblAAMABIKTbI YbICTbIPbIN-KOCKbITbIH, (A2) «0» TarbacbiHAA
eKeH/IriHe Ke3 KeTKi3iHi3.

o Kypanabl, apTkbl KabbipFacbiH4a OpHanackaH CaHblnayabl
alwbIHbI3 XaHe 0FaH bnenzep-cantamaHsl (N) MyKUAT, Kyl can-
Mail Kbi3bln TaHbaFa AeiliH caFar TiniHe Kapama-Kapcbl basbiTTa
By pan eHri3iHi3 (canTamaHbiH, Ay pbiC by pan eHri3inreHin kepce-
TETiH ThIPC eTKeH AblObIC WhiFaabl) (3 cyp.).

o Kypangapl 3neKTpMeH KOPEKTEHAIPY XenicCiHe XanFaHbi3:

- WawblpaHasinapaaH aynak bony ywi angsiMeH bneHaep-can-
TamaHbl apanacTbipbiNaThiH BHIMIE CablHbl3, COCbIH Ky paszbl
KOCbIHbI3.

- Kypanzbl XblnAamAbIKTapAbl ayblCTbIPbIN-KOCKbILTbIH, KOMeri-
MeH (A2), (2 cyp.) aybICTbIPbIN-KOCKbIWTbI angpiMeH 1, cOCbIH
2,3,4,5 XblnaamAabIKTapbiHa OpHaTbIHbI3. Erep eHiM oaaH aa
KapKblHAb apanacTbipyAbl Tanan etce, «Turbo» (A3) dyHk-
LMACHIH KONAAHBIHbI3.

- WawblpanasinapaaH aynak 6ony yLwiH anabiMeH Ky panfibl axbl-
paTbiHbi3, COCbIH OHIMHEH BM1eHAep-CanTamMaHbl abiHbi3.

bneHpep-cantaMaHbl benwekrey
o Kypanabl «0» TaH6acbiHaa TOKTaTKAHHAH KeMiH, OHbl 3N1eKTPMEH

KOPEKTEHAIPY KeNiCiHEH aXblPaTbIHbl3 XaHe baeHAep-canTaMaHbl
(N) cafart TiniHe kapama-Kapcol 6aFbiTTa Oy pay apKbibl A/TbIHbI3.

Erep ci3 canTa-
MaHbl 6¥pan eH-
risy 6apbicbiHAa
KeaepriHi cesin-
CeHi3, canTaMa
CaHblnayFa aan
eHri3inmereHiH
6inpipeai. Canta-
MaHbl CaHbl1ay-
DAH TONbIFbIMEH
aNbIHbI3 XKIHe
OHbI A¥pbicTan
EHTi3iHi3.

bneHpep-cantamaHbl KongaHyrFa TbINbIM CanblHAAbI:

o Xbiny ke3i bonbin TabbinaTbiH KOHTERHEPAE.

o CanTamaHbl 60C icke KOCyFa, My3 TeKLenepiMeH XyMbiC icTey

0apbICbiHAA KOMAAHYFa, WKKI €TTi, KenTipinreH xemictepai
(bapampabl, OpMaH XaHFakTapblH XaHe T.6.) Typay yuWiH
naifanaHyFa ThlibiM CanblHaAbI.

OHimaepAiH Menwepi XaHe AaNbIHAAY YaKbITbl

KenciTyre apHanfaH Kkem KanakTbl canTamanap Ty3AbIKTapAbl, KenciTireH XyMblpTka
aKybi34apblH, Kinereinepai, ManoHe3Ai XoHe kamblp Ty PiHAErT Xapblk NacTackiH AaiibiHAAY
YLWWiH KonAaHbInaasl.

Kamblpabl apanacTbipyFa apHanFaH cantamManap ayblp nacTaHbl, MbiCabl, HAHFa apHaNFaH
KaMbIpAbl, MULLAFA apHANFaH KaMbp/bl, Y FiNreH KaMbipAbl X3HE Ky paMbiHAA TapTblFaH eTi
6ap Wwnamaapasl AanbiHAAy ywiH KOHJJ,aHbIn
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ro— Cprp—— R L
CbIM TeMipni bynrayblw-
Tap Hemece KYwWenTinrex
TeMip WwhibbIKTapsl b6ap 12 KyMbIPTKA aKybi3bl 9 MUH. 5
6ynraybiwTap
KencitinreH akybi3
CbIM TeMmipni 6ynFaybiw-
T:EM?HE‘:%I:YT:M:E?H 9 XyMbIpTKA, 470 1 yH, 470 T KaHT, 470 1
% KTap p epiTinreH Mai, 1 Wan Kacblk XUMUABIK
YAFayblluTap 14 MuH, 5
; L KOMCHITKbIL, 2 WhIMWbIM Ty3, 1 WaFblH
Kypau benikrepait 6ip- naKeT BaHWb KaHTbI
neit ynecrepi bap hyHT-
ThIK KEeKC
InmekTep YiikekneH 500 ryH, 300 mn cy, 10 r7y3, 10 1 Ha- 8k 5
HaHfa apHanfaH kamblp y6aiLbINbIK ALbITKbI )
I;ZE:T:::: 500r myku, 300mn Boael, 10r conu, 10r ne- 4k, 50 cex 5
XnebHoe Tecto KapCKiX ApoxaKen
1 MIHHYTTaH KeM emec Kigipi-
_ crepmen «<KOCY»/ «ON» pe-
EneHn(e:g EgnTaMa 160 r nicipinreH kekeHictep, 240 r copna XimiHpe 55 cek. «T:”r(li);i»
P Peximpi 6ec petTeH apTbik, P
KOCyFa keHec bepinmeiigi.
o KypanzibiH, 3neKTpMeH KOpeKTeHAIPY XeniCiHeH axblpaTbinFaHbiHA
KO3 XKeTKI3iH3.
o By/FaybllUTapFa, iNMeKTepre Hemece OneHpep-canTamara
)KyMprTKa—MaVI Kocnachl XabbIChIN Ka/IMaybl HEMeCe KaTblMn Ka-
Maybl YWiIH KonaaHbin 6onFaHHaH KeliH onapabl GipAeH XyFaH
KBH. Hasap aypa-

o Kepek-xapakTapzibl rybKka MeH biAbiC XyyFa apHanFaH Cy AbIKTbIKTbI
KOMAAHyY apKblibl aFbiM TYpFaH Cy acTbiHAA XyyFa bonaapl. Ke-
peK-XapakTap/pl, COHAAN-aK, blAbIC XyaTblH MalVMHAAA XKyyFa
bonazbl.

o YIKEKTi oHe Ky pan Ty pKbiH Tasanay/bl TeK biiFan rybkameH FaHa
XKy3ere acblpya 6onazbl. TasanaraHHaH KeiliH Kypanabl MyKUAT
KenTipiHi3.

o KO3FanTKbILW GOTIH bIABIC XyaTblH MALIMHAAA KYYFa ThiflbIM Ca-
NbIHafLbl.

o KaxakTbl rybkanapapl Hemece KypambiHaa MeTann beniktepi 6ap
3aTTapAbl KONAAHOaH bi3.

o Ko3ranTkplL 6M10riH CyFa baTbipyFa ThiibiM canbiHagbl. OHbl Ky pFaK,
KOHE XapTbinan binFan WybepekneH cypTiKi3.

@

pbiHbI3: bneH-
pep-cantama
KanpanfaH
KY36€eH kab-
ObIKTaNFaH.
bnenpep-canta-
MaMeH X¥MbIC
ictrey 6apbi-
cbiHga aban 6o-
NbIHbI3.
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INTERNATIONAL GUARANTEE : COUNTRY LIST

il saal g din
i (0)41 28 18 53 {ear www.tefal-me.com
GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
2 afios Billinghurst 1833 3°
ARGENTINA 0800-122-2732 Prtiey C14250TK
Capital Federal Buenos Aires
GEL "Gpmugupu UG,
AUBusty (010) 55-76-07 2uwph | 495979 (oulpu, Lbbpbgpuignub
ARMENIA 2 years Judnugh, 164, 2ht.3
GROUPE SEB AUSTRALIA
AUSTRALIA 02 97487944 1 year PO Box 7535,
Silverwater  NSW 2128
i SEB OSTERREICH GmbH
OSTERREICH 2 Jahre Campus 21 - Businesspark Wien
AUSTRIA 01 830 3476 2 years Sid, Liebermannstr. A02 702
2345 Brunn am Gebirge
e Rl Baal g daw fal
BANRAIN 17716666 4 pokr www tefal-me.com
BANGLADESH 8921937 1 year www.tefal.com
3A0 «lpynna CEB-BocToks,
i 0172239290 | 2982 | 125171 Mocwea, Nlewnmrpancroe
BELARUS 2 years wocce, o, 164, eTp. 3
2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
BELG;%&EIUBMELGIE 070 23 31 59 2 jaar 25 avenue de I'Espérance - ZI
2 years 6220 Fleurus
Info-linija za ) SEB Developpement
HEF\'BC?ESN:\;[NA potrosace 2290d|ne Predstavnistvo u BiH
G 033 551 220 years Vrazova 8/l 71000 Sarajevo
SEB COMERCIAL DE PRODUTOS
BRASIL 1 ano DOMESTICOS LTDA
BRAZIL 11 2915-4400 1 year Rua Vendncio Aires. 433, Pompéia. Sio
Paulo/SP
rP¥T CEB BBIrAPWUA ECO[
BBITAPKA 0700 10 330 | 2roAMHM Byn. Gunrapws B1 B, er. 5
BULGARIA 2 years 1404 Codun
1an GROUPE SEB CANADA
CANADA 1-800-418-3325 1 345 Passmore Avenue
i Toronto, ON, M1V 3N8
2 af GROUPE SEB CHILE Comercial
CHILE 12300 209207 : N8 Ltda Av. Providencia, 2331,
year Piso 5, Oficina 501 Santiago




GROUPE SEB COLOMBIA

COLOMBIA 18000919288 i afos | 4 artado Aereo 172, Kilometro 1
Yy Via Zipaquira, Cajica Cundinamarca
HRVATSKA 2 godine SEB mku & p d.o.o.
CROATIA 0130 15 294 2 years Wodnjanska 26, 10000 Zagreb
. ] Groupe SEB CR s.r.o
CESKA REPUBLIK 731 010 111 2 roky Futurama Business Park (budova A)
CZECH REPUBLIC 2 years Sokolovska 651/136a
186 00 Praha 8
DANMARK 2ar GROUPE SEB NORDIC AS
DENMARK 44 663 155 2 years Tempovej 27, 2750 Ballerup
GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0
ngg;& 668 1286 22'335‘3‘ ul. Bukowinska 22b
years 02-703 Warszawa
g- L sALd) bt Banl y diw i Sl s g
EGYPT 16622 1year | e — s Sl de e ple |4 55k
Suomi 2 vuotta Groupe SEB Finland
FINLAND 09 622 94 20 2 years Kutojantie 7, 02630 Espoo
FRANCE GROUPE SEB France
Continentale + 1an Service Consommateur Tefal
Guadeloupe, Martinique, 0974 50 47 74 1 year 112 Ch. Moulin Carron, TSA 82002
Réunion, Saint-Martin 69134 ECULLY Cedex
GROUPE SEB DEUTSCHLAND
DE%ESRﬁﬁsND 0212 387 400 2 Jahre GmbH / KRUPS GmbH
2years | perrnrainweq 5, 63067 Offenbach
2 SEB GROUPE EAMNAAODEZ AE.
EAAAAA 2106371251 2 xpovia 0B6¢ Kapahigpdrou 7
SRECCE 2 ysars TK. 145 64 K. Kngiowd
SEB ASIA Ltd.
el Room 903, 9/F, South Block, Skyway
; 8130 8998 1 year House
HONG KONG 3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui,
Kowloon, Hong-Kong
MAGYARORSZAG 2év GROUPE SEB CENTRAL EUROPE Kft
HUNGARY 06 1 801 8434 2 years Tavird kbz 4 2040 Budadrs
GROUPE SEB INDONESIA
(Representative office)
INDONESIA | +62 215793 6881 | 1year | SudimanPlaza Paza Marein 8in
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
2 GROUPE SEBITALIA Sp A,
AL 199207354 2w Via Montefeltro, 4
yedrs 20156 Milano
B IL—TETSriin
BA T 144-0042
JAPAN 0570 077 772 Tyear FSTE K E K E AT 111
HEY O/ F— FEFHHESF
oL} J“ﬂ Saal 5 A i
S OREAN 5665505 Eybar www.tefal-me.com

G



KA3AKCTAH

727 378 39 39 5 iin HWAK «pynna CEB- BocToks
125171, Mackey. lleHuHrpanckoe
KAZAKHSTAN 2 years wocceci, 164, 3 yiii
' (f)28 M= 220t
Eoi:: 1588-1588 Tyear | MEAl BT HAME 35 Malyg
2 & 110-790
g d Baal g din "
KUWAIT 24831000 1 year www.tefal-me.com
x GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
LATY.IA 6 616 3403 2 gad ul. Bukowiniska 22b, 02-703
LATVIA 2 years Warszawa
oM d Band g diu y
LEBANON 4414727 1 year www.tefal-me.com
" GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
LIETAVA 5 214 0057 e meil ul. Bukowiniska 22b, 02-703
LITHUANIA 2 years Warkzavia
2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
LUXEMBOURG 0032 70 23 31 59 2 25 avenue de 'Espérance - ZI
yose 6220 Fleurus
Groupe SEB Bulgaria EOOD
Office 1, floor 1, 52G Borovo St.,
MAKEOOHWJA 2 rouHK 1680 Sofia - Bulgaria
MACEDONIA {02) 20 50 319 2 years 'PYN CEE BBNFAFKUA DOOEN
¥n. Bopoeo 52 T, cn. 1, ochKc 1,
1680 Cocbus, Bunrapus
GROUPE SEB MALAYSIA SDN. BHD
Unit No. 402-403, Level 4, Upfown 2,
MALAYSIA 603-7710 8000 | 2years | No. 2, Jalan S521/37, Damansara
Uptown, 47400, Petaling Jaya,
Selangor D.E Malaysia
Groupe.S.E.B. México, S.A. DECV.
1 afis Goldsmith 38 Desp. 401, Col.
MEXICO {01 800]' 112 8325 1 Polanco
year Delegacian Miguel Hildalgo
11 560 México D.F.
2 ani TOB «lpyn CEE Yxpaina»
MOLDOVA (22) 929249 Sam | 02121, Xapuiacake woce, 201203, 3
years noeepx, Kwie, Yxpaiva
NEDERLAND 2 jaar GROUPE SEB NEDFTIRLAND B.V.
The Netherland 0318 58 24 24 5 De Schutterij 27
e Heharands years 3905 PK Veenendaal
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND 0800 700 711 1 year Unit E, Building 3, 195 Main
Highway, Ellerslie, Auckland
A GROUPE SEB NORDIC AS
NORAE 815 09 567 2 Tempove; 27
NORWAY 2 years 2750 Ballerup




Gl Akl Basl g A i
OMAN 24703471 Tyar www.tefal-me.com
1 af Groupe SEB Per(
PERU 441 4455 12M0 | Av. Camino Real N° 111 of, 805 B
year San Isidro - Lima
801 300 420 GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
igtf:l? koszt jak za 22 I:;?s ul. Bukowinska 22b, 02-703
pola ie lokalne ¥ Warszawa
GROUPE SEB IBERICA SA
2 anos Urb. da Matinha
PORTUGAL 808 284 735 3 yaare Rua Projectada & Rua 3
Bloco1 - 3° B/ID 19850 - 327 Lisboa
i gl s
Q;#AR 4448-5555 bTyje‘:r_ www.tefal-me.com
GROUPE SEB IRELAND
RElatEjEkISDOF 01 677 4003 1 year Unit B3 Aerodrome Business Park,
College Road, Rathcoole, Co. Dublin
: GROUPE SEB ROMANIA
RENWENIA 0213168784 | 2N Str, Daniel Constantin . &
Years 010632 Bucuresti
3A0 «[pynna CEB-Boctoks,
Pgl,?sgﬂﬂ 495213 32 30 2 ropa 125171, Mockea, MeHuHrpagckoe
2 years wocce, A, 16A, cTp. 3
ERTP T R B S B g L
P AUDI AraBiA | 920023701 e www tefal-me.com
3 SEB Developpement
ssggéﬁ 060 0 732 000 229“‘"’9 Dorda Stanojevica 11b
JoArE, 11070 Novi Beograd
GROUPE SEB SINGAPORE Pte Ltd.
SINGAPORE 6550 8900 1year | 59 Jalan Peminpin, #04-01/02 L&Y
Building. Singapore 577218
GROUPE SEB Slovensko, spol sro
A 233595224 | 210 Cesta na Senec 2/A
years 821 04 Bratislava
g SEBd.o.o.
egortiteva ulica 6
SLOVENIA 2 years 2000 MARIBOR
GS South Africa
Building 17, PO BOX 107
SOUTH AFRICA 0100202222 1 year The Woodlands Office Park,
20 Woodlands Drive, Woodmead 2080
y i GROUPE SEB IBERICA S.A.
EEPPS:A 902 31 24 00 §an°s C/ Almogavers, 119-123, Complejo
years Ecourban, 08018 Barcelona
SRI LANKA 115400400 1 year www._tefal-me.com
TEFAL SVERIGE SUBSIDIARY OF
SVERIGE 2ar GROUPE SEB NORDIC
SWEDEN 08 594 213 30 2 years Truckvagen 14 A, 194 52 Upplands
Vasby




SUISSE SCHWEIZ

2 ans

GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH

044 837 18 40 2 Jahre Thurgauerstrasse 105
SWITZERLAND 2 years 8152 Glattbrugg
GROUPE SEB THAILAND
. " 2034/66 Italthai Tower, 14th Floor, n°
FEINA LN 14-02,
SR 02 769 7477 2 years New Phetchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok,
10320
T GROUPE SEB ISTANBUL AS
T'I"‘:.IT:!((EYE 216 444 40 50 21;:;;1«‘5 Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad.
Meydan Sok., No: 28 K .12 Maslak
s el 8002272 N Wi tefal-me.com
GROUPE SEB USA
US.A. 800-395-8325 1¥ear | 5121 Eden Road, Millville, NJ 08332
2 TOB «pyn CEB Yepaina»
Txpaiin 0443001304 | 2P | 62121, Xapuiscoke woce, 201-203, 3
years nosepx, Kuie, Yxpaina
GROUPE SEB UK LTD
UNITED KINGDOM 0345 602 1454 1 year Riverside House, Riverside Walk
Windsor, Berkshire, SL4 1NA
~ GROUPE SEB VENEZUELA
VENEZUELA 0800-7268724 | 2 il R heiy- vl
Urb. La C. Caracas
2 nam Vietnam Fan Joint Stock Company
VIETNAM 08 38645830 2 25 Nguyen Thi Nho Str, Ward 8, Tan
years Binh Dist, HCM city
Cras D Baal g A
YEMEN 1264096 1 year www.tefal-me.com




INTERNATIONAL GUARANTEE

Date of purchase: . .......cciiiiieniennnans { Date d'achat / Fecha de compra / Data da
compra { Data d'acquisto / Kaufdatum / Aankoopdatum / Kebsdato / Inképsdatum / Kjgpsdato /
Ostopdivii / Data zakupu / Data vanzirii / [sigijimo data’ Ostukuupiev / Datum nakupa /
Sorozatszam [ Ddtum ndkupu / Pirkuma datums / Datum Kupovine / Datum kupnje [ Data
cumpardrii / Datum nakupu / Tarikh pembelian / Tanggal pembelian / Ngay mua hang / Satin alma
tarihi / Jara npomass / [Jlara wa sakynysase /[ Jatym ua kymysawe | Careuiran mepsimi /

Hugpopmvia ayopés Mwdwnph opp Auitdes / SR B# BEA B/ LA &5 frg s &8

Product reference: .. ...oovneiiireriiiansersrernanns / Référence du produit / Referencia
del producto / Nome do produto / Tipo de prodotto / Typnummer des Geréites / Artikelnummer van
het apparaat / Referencenummer / Produktreferens / Artikkelnummer / Tuotenumero [ referencja
produktu / Model / Gaminio numeris / Toote viitenumber / Tip aparata / Viasdrlds kelte / Typ
vyrobku / Produkta atsauces numurs [ Model proizvoda / Oznaka proizvoda / Cod produs / Produk
rujukan / Referensi produk / Ma san phiam/ Uriin kodu / Mogens / Monens / Mozaen wa ypena /
Mogeni / Kwdikég aporévrog / Unnl / qusdnind /FESER /SSHSHE 2/ s g ga e [
Jpeana JalS an ja

Retailer name & address: . .....ovvviiiiiains voviervenrsnsreasaa ./ Nom et adresse du
vendeur / Nombre y direccion del minorista / Nome e endereco do revendedor / Nome e indirizzo
del negozzio / Name und Anschrift des Handlers / Naam en adres van de dealer / Forhandler navn &
adresse / Aterforsiljarens namn och adress / Forhandler navn og adresse / Jilleenmyyjin nimi ja
osoite / nazwa i adres sprzedawcy / Numele §i adresa vinzitorului / Parduotuvés pavadinimas ir
adresas ( Miiiija kauplus ja aadress / Naziv in naslov trgovine / Tipusszdm / Ndzov a adresa predajcu
/ Veikala nosaukums un adrese / Naziv i adresa maloprodaje / Naziv i adresa prodavea / Naziv i
adresa prodajnog mjesta / Nume si adresi vinzitor / Nazev a adresa prodejce / Nama dan alamat
peruncit / Nama Toko Penjual dan alamat / Tén va dja chi cira hang ban/ Satier firmanin adi ve
adresi / Hazganwne u anpec nponasia / Hassa i anpeca nponasus / Twhprosxu obext /[ Hasus n
ajpeca Ha npojasHunara / CarylislHeiH aThl #aHe MekeH-kaiibl /| Exavopia ko diedBuven
koraomiperos ( dwdwnnnh whfwimudp b hwughl / faussfeguesiafuids /S5 IS & 0l

HERAE NS4 1EPRSOE O[S 1 A e 528 5l al aul [ (5 802 4 4050

Distributorstamp . ... ............. ..o ! Cachet distributeur /Sello del distribuidor /
Carimbo do revendedor / Timbro del negozzio / Hindlerstempel / Stempel van de dealer /
Forhandler stempel / Aterforsiljarens stimpel / Forhandler stempel / Jilleenmyyjén leima / piecze¢
sprzedawcy / Stampila vanzitorului / Antspaudas / Tempel / Zig trgovine / Eladd neve, cime/
Razitko predajeu / Zimogs / Pecat maloprodaje/ Pe¢at prodavea / Pecat prodajnog mjesta / Stampila
vinzatorului/ Razitko prodejce/ Cap peruncit / Cap dari Toko Penjual / Cira hang ban dong daw/
Satic1 Firmanin Kagesi / Tlewats nponaeua / IMeuarka nponasus ( Tleuar wa Teprobekus obexr /
MMeuar na nponassuuata ( CaryuisiHet Mepi [ Zgpoyifa kateotipoatog /| Ywéwnnnh Yuhpp /

mslsriusanie/iids | B EEEEH RS EE/RRSEEE/ A0 E E Q1 Ll g aa e A e
3 A
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